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INTRODUCCION

Desde el ano 2001, la Asociaciéon Nacional de Ingenieros Agronomos Endlogos
de Chile realiza un Informe de Cosecha por encargo de la Asociacion Vinas de Chile. El
fin de este trabajo es presentar informacion acerca de las condiciones en que se realizé la
vendimia en las diferentes zonas de nuestro pafs, sus caracteristicas mas relevantes,
aspectos positivos y negativos y datos agroclimaticos de importancia. El objetivo es
mostrar un panorama de las diferentes zonas vitivinicolas y entregar una visiéon general

de la vendimia.

Al igual que en afos anteriores, para la elaboracion de este informe se realizé una
encuesta a diferentes personas del medio enoldgico y vitivinicola. Su colaboracion fue
fundamental en la realizacion de este estudio, ya que permitié conocer objetivamente los
aspectos relevantes de la vendimia en diferentes zonas del pais. De igual modo se realizé
una recopilacién de algunos datos agroclimaticos para conocer las condiciones climaticas
que se presentaron durante la temporada. Se incluye ademas una serie de graficos con un
resumen comparativo de los datos agroclimaticos de las temporadas 2000-2001, 2001-
2002 y 2002-2003 y estadisticas de produccion, proporcionadas por el Servicio Agricola
y Ganadero.

En este estudio se tomaron en cuenta las sub-regiones vitivinicolas mas
representativas de la geografia enoldgica del pais. La informacion se presenta dividida en
cinco sub-regiones: Valle de Casablanca, Valle del Maipo, Valle del Rapel y Valle del
Maule (Curicé y Maule Sur).



RESUMEN

Antecedentes Climaticos

El Invierno del afio 2002 fue muy lluvioso y frio, obteniéndose una importante reserva
de humedad en el suelo al inicio del periodo vegetativo de la vid.

La primavera se presentd con temperaturas frias, baja insolacién y luminosidad, lo que
causé un retraso en la brotacion y floracion, problemas en la cuaja de algunos cepajes
(Pinot Noir, Chardonnay y Carmenere) y quizas podria afectarse parcialmente la
produccion del proximo ano 2004.

Se informé de ataques puntuales de Mildia en algunos vifiedos de Carmencre y bastante

generalizado en vifiedos de uva Pafs del Maule sur, con pérdidas al inicio de la temporada.

De las 3 dltimas temporadas, ésta es la que tiene menor nimero de horas sobre 30° C
para los meses de Noviembre 2002 a Marzo 2003, por otra parte es la que tiene la mayor
cantidad de horas bajo 12° C para el mismo periodo, lo que se traduce en un excelente
indice bioclimatico (por ejemplo Indice de Fregoni). No obstante lo anterior, durante el
mes de Enero se produjo la mayor acumulacién de horas sobre 30° C de las ultimas 3
temporadas y consecuentemente la menor acumulacién de horas bajo 12° C.

En resumen, una temporada fria en general con un Enero muy caluroso (tramo Rancagua
a Linares) en relacion a las ultimas 3 temporadas, donde 1a 2001 - 2002 fue la que tuvo
mayor temperatura promedio.

Dada las condiciones de menor acumulacién de temperaturas sobre 30°C registrada esta
temporada, la madurez de la uva se vio retrasada, particularmente en lo que se refiere a
caida de acidez y no tanto a la acumulacion de azucares. Ello fue favorable para la
obtencion de vinos blancos frescos y de aromas intensos.

La condiciéon de verano — otofio muy seco (s6lo dos lluvias en todo el periodo), y
luminoso, con gran amplitud térmica, es decir, temperaturas minimas bajas y

temperaturas maximas altas, en general, permitieron cosechar cada variedad en su



momento oportuno, con desarrollo de buena madurez en tintos y buena riqueza
aromatica.

La Iluvia del 20 de Enero en la séptima region al sur, no tuvo mayores consecuencias
fitosanitarias en aquellos vifiedos que se manejaron adecuadamente.

La pequefia lluvia de la tercera semana de Abril, no causé problemas mayores. Si se
observaron heladas a fines de Abril en sectores puntuales del secano interior, afectando

escasos vifiedos no cosechados.

Las variedades tintas tuvieron retraso una madurez lenta, con una acumulacion de

azucares rapida so6lo en las 2 primeras semanas de Abril.

En algunos casos particulares en que la cosecha de Sauvignon vert se prolongé a la
primera semana de Abril, se informé de uvas con cierto grado de Botrytis cinerea.

Hoy en dia el manejo y control de los vifiedos permite no tener grandes fluctuaciones o
sorpresas en las producciones reales respecto de las estimaciones realizadas. En algunos
casos puede haber variaciones dificiles de predecir, como en temporadas lluviosas en que

se afecta en forma importante el peso/tamafio de racimos.

En vifiedos para vinos de calidad alta (tipo Reserva), la produccién se ha visto disminuida
en alrededor de un 15% (en algunos sectores de Casablanca han sido incluso mayores al
30%)

Para vinos varietales, los rendimientos han sido normales, dentro de lo previsto y para

vinos de granel (vinos de volumen), se ha visto producciones de normal a bajas.

En general se puede afirmar que la calidad de las uvas de la cosecha 2003, fue en general
sobresaliente, con condiciones climaticas excelentes y manejos técnicos de los vifiedos

que se han ido ajustando cada vez mas a una produccion de calidad equilibrada.



Este afio se ha visto una tendencia a la cosecha de las uvas blancas menos maduras,
sobretodo en Sauvignon blanc y Chardonnay para varietales, obteniendo vinos muy
frescos, aromaticos y con buena acidez.

Aquellos vinos tintos ya terminados han mostrado calidades muy buenas y en algunos
casos excepcionales. Se aprecian vinos de ricos aromas de fruta madura, con buena carga

de taninos maduros, sabrosos y equilibrados.

Debe mencionarse que a causa del buen tiempo que predominé en la mayor parte del
valle central, sin lluvias y buenas temperaturas, se retrasé6 demasiado la vendimia,
buscando tener buena madurez de taninos, lo que afecté en algunos sectores en
particular, con presencia de hongos de la senescencia como Cladosporium herbarum,

entre otros, en variedades como Cabernet sauvignon y otras mas sensibles.

Asimismo, se han podido observar en algunas bodegas casos de fermentaciones lentas

aspecto atribuible a sobremadurez.

Sin embargo, se considera que la Cosecha 2003 tiene grandes condiciones para ser un

ano de excelentes vinos.



Regioén Vitivinicola 3. Aconcagua

Sub-region Valle de Casablanca

En el valle de Casablanca se
presenté una muy buena condicién
climatica, lo que se tradujo en una buena
sanidad de las uvas. A pesar de haber
tenido un verano caluroso que hizo
suponer adelanto de cosecha, el
descenso de la temperatura a fines de
febrero y principio de marzo, causé un
retraso de la madurez, con desfases entre
la madurez fendlica y la acumulacién de

los aztcares en gran parte de los tintos.

La calidad de las uvas, tanto tintas como blancas, fue catalogada en general como
muy buena, destacando fineza de aromas, concentracion y color de las cepas Pinot noir

y Merlot principalmente. En las variedades blancas se destacan aromas frutales frescos y

una excelente acidez.

Los rendimientos fueron en general menores que lo estimado para Merlot en un

25%. Se estima en un 10% la caida de produccién en Sauvignon blanc, sin embargo para
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La cosecha se extendié desde principios de marzo hasta principios de mayo.



Mes/ Afio | T° M.Men. | T° M.Max. | T® M.Min. | N° de Hel. [N° Dias PP| mm PP
Sep./ 02 12.0 18.7 5.4 0 4 11.7
Oct / 02 13.5 20.3 6.7 0 1 7.2
Mzo /03 16.6 23.6 9.5 0 0 0
Abr./ 03 13.2 21.5 5.0 0 0 0

Tabla 2a.  Temporada 2002-2003. Valle de Casablanca

Informacién agroclimatica. Direcciéon Meteorologica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada.

No existe registro de la informacién en los meses de Noviembre, Diciembre, Enero,
Febrero y Mayo.

Mes/ Afio | T° M.Men. | T° M.Max. | T® M.Min. | N° de Hel. [N° Dias PP| mm PP
Sep./ 01 10.7 16.6 4.8 0 3 10.8
Oct / 01 13.2 19.4 7.1 0 0 0
Ene./ 02 17.7 26.2 9.1 0 0 0
Feb /02 17.6 25.0 10.1 0 0 0
Mzo /02 16.2 254 7.5 0 1 53
Abr./ 02 13.9 21.4 6.4 2 4 4.7
May./ 02 13.0 19.0 6.9 1. 8 103.6

Tabla 2b.  Temporada 2001-2002 . Valle de Casablanca.

Informacién agroclimatica. Direcciéon Meteorolégica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada.

Con respecto al desarrollo de los distintos estados fenolégicos de la vid, en general
estuvieron dentro de los rangos normales, pero en algunos sectores se presentaron un
poco mas tardfas la floracion y la pinta. Debido a la ausencia de precipitaciones y buenas
condiciones sanitarias de las uvas, se decidié esperar mayor madurez en la mayor parte

de los tintos y se retrasé bastante el perfodo de cosecha en algunos sectores.

Para Casablanca se puede decir que la vendimia 2003 fue de muy buena calidad.
En general en los vinos tintos no se presentaron problemas tanto en la fermentacion
alcoholica como en la malolactica. En los blancos se destacan una muy buena calidad de

uva, muy sana y con una buena acidez que apoya frescos aromas frutales.
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Region Vitivinicola 4. Valle Central

Sub-region Valle del Maipo

En el Valle del Maipo las
condiciones climaticas fueron buenas
durante toda la temporada, favoreciendo
uvas de buena sanidad. Esto permiti6
esperar el ~momento  considerado
oportuno para realizar la cosecha, que fue
en general bastante tardia y prolongada y

con algunas caidas de rendimiento.

En los vinos tintos destacan el Cabernet

sauvignon, para quienes este afio se obtuvieron vinos de excelente fruta, mucha
redondez, con taninos maduros, elegantes y de gran estructura. Las uvas blancas, en
general se tendi6 a cosecharlas algo mas anticipadamente, lograndose vinos de Sauvignon
blanc bastante frescos, muy expresivos y frutales; los Chardonnay presentan buen

volumen, con buena fruta, elegantes y complejos.

Los rendimientos esperados variaron mucho dependiendo de la variedad, sin
embargo cabe destacar el aumento de rendimiento de las variedades Merlot y Carmenere,
con un incremento de hasta 16% y 6% respectivamente, el Cabernet sauvignon llego
hasta un 7% menos de lo esperado; las variedades blancas presentaron caidas de
rendimiento de hasta un 11% en Chardonnay y aumentos de hasta 10% en Sauvignon

blanc.



La brotacion de las vifias lleg6 a adelantarse en una semana en algunos sectores,
mientras que los estados fenoldgicos restantes se presentaron en los periodos normales

a cada uno de ellos.

N° Dias

Mes/ Afo [T° M.Men.|T° M.Max.|T°® M.Min. |N° de Hel. PP mm PP
Sept./ 02 13.0 19.6 6.3 1 4 11.0
Oct./ 02 13.8 21.2 6.4 0 5 13.2
Nov./ 02 15.9 24.6 7.2 0 0 0
Dic./ 02 18.1 27.0 9.2 0 1 2.5
Ene./ 03 204 30.1 10.8 0 3 7.9
Febr./ 03 19.2 29.5 9.0 0 0 0
Mar./ 03 17.8 27.1 8.6 0 0 0
Abr./ 03 13.6 23.2 4.1 0 0 0
May./ 03 10.6 19.7 1.5 9 3 105.7

Tabla 3a. Temporada 2002-2003. Valle del Maipo (Pirque)
Informacién agroclimatica. Direccion Meteorolégica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada

NP° Dias

Mes/ Ao [T° M.Men.|T° M.Max.|T° M.Min. |N° de Hel. PP mm PP
Sept./ 01 10.6 16.7 4.4 1 4 22.1
Oct./ 01 14.8 22.4 7.2 0 2 4.5
Nov./ 01 16.3 24.8 7.8 0 0 0
Dic./ 01 20.3 29.4 11.1 0 0 0
Ene./ 02 20.2 29.8 10.5 0 0 0
Febr./ 02 19.8 29.2 10.3 0 0 0
Mar./ 02 18.1 27.4 8.8 0 2 12.8
Abr./ 02 13.5 21.6 5.3 3 5 15.8
May./ 02 12.0 19.3 4.7 1 11 174.8

Tabla 3b. Temporada 2001-2002. Valle del Maipo (Pirque)
Informacion agroclimatica. Direcciéon Meteorologica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada.



N° Dias

Mes/ Afo [T° M.Men.|T° M.Max.|T°® M.Min. |N° de Hel. PP mm PP
Sept./ 02 12.8 19.6 6.0 0 3 204
Oct./ 02 15.0 22.1 7.9 0 0 0
Nov./ 02 17.6 26.2 8.9 0 0 0
Dic./ 02 19.0 28.0 10.0 0 0 0
Ene./ 03 21.8 31.5 12.2 0 1 1.6
Febr./ 03 19.4 30.1 8.8 0 0 0
Mar./ 03 17.9 25.7 10.1 0 0 0
May./ 03 11.6 19.2 3.9 6 4 164.6

Tabla 4a. Temporada 2002-2003. Valle del Maipo (Longovilo)
Informacién agroclimatica. Direccion Meteorolégica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada. No se encontré informacion de Abril.

NP° Dias

Mes/ Afo [T° M.Men.|T° M.Max.|T°® M.Min. |N° de Hel. PP mm PP
Sept./ 01 12..3 18.6 6.0 0 5 10.6
Oct./ 01 15.6 22.7 8.5 0 1 0.2
Nov./ 01 17.1 25.7 8.6 0 0 0
Dic./ 01 20.5 29.5 11.5 0 0 0
Ene./ 02 20.9 30.7 11.0 0 0 0
Febr./ 02 20.0 29.0 11.0 0 1 2.4
Mar./ 02 20.0 29.9 10.1 0 1 1.3
Abr./ 02 15.7 23.5 7.9 0 3 0.3

Tabla 4b. Temporada 2001-2002 . Valle del Maipo (Melipilla).

Informacién agroclimatica. Direccion Meteorolégica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada

* mes de Mayo, informacién no disponible

Las labores de cosecha se extendieron desde mediados de febrero hasta principio

de mayo.

Vinos muy maduros, complejos y de buen volumen, son algunas de las
caracteristicas que presentan los vinos tintos de esta temporada, la que se extendié mas

de lo normal, en busqueda de lo considerado como una madurez fendlica 6ptima. En



cuanto a parametros analiticos se repitié algo visto en afios anteriores respecto a
concordancia entre acidez y pH. En algunos Cabernet sauvignon se presentd ciertos
problemas de color. Tanto para Cabernet sauvignon como para Merlot se vieron
fermentaciones mas lentas en algunas bodegas, el resto de las variedades sin embargo

tuvo tiempos de fermentaciones dentro de lo esperado.

Esta vendimia se considera de muy buena calidad y se podria comparar con la de

1999 y 2001.
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El wvalle de Colchagua presento
buenas condiciones climaticas a lo largo de
la temporada, pocos dias nublados y una
alta oscilacion térmica favorecieron la
calidad de las uvas. Al igual que en los otros
valles la sanidad de las uvas este afio fue
optima. En general fue una cosecha

prolongada, muy buena, con madurez

Region Vitivinicola 4. Valle Central

Sub-region Valle del Rapel

completa y rendimientos normales y produccion balanceada. Sin embargo, hubo sectores

donde hubo retrasos en la madurez de taninos ademas de problemas de acidez muy alta,

observandose menor concentracion de la esperada.



En general la calidad de la uva fue buena, destacando las variedades Carmencre y
Syrah como muy buenas, Pinot noir sélo como regular, y las variedades blancas

estuvieron dentro del promedio de la zona, es decir de buena calidad.

Los rendimientos esperados en tintos fueron bastante variables, ya que Carmenere
presento caidas de rendimiento de hasta un 10% en algunas zonas pero en otras
experimentd un aumento de 10%. Syrah por el contrario llegd a presentar aumentos de
hasta un 10%. En cuanto a las uvas blancas, Chardonnay obtuvo un 5% menos de lo

esperado mientras que Sauvignon blanc aumento hasta en un 5% en algunos casos.

El periodo de cosecha se extendié desde mediados de Febrero, finalizando la

molienda a fines de Mayo.

No se presentaron problemas con la brotacion, floracion y pinta en la mayoria del valle,
sin embargo hubo sectores en que las frias temperaturas primaverales implicaron un
desarrollo desuniforme de las bayas, lo que se tradujo en tener que cosechar fruta
sobremadura para compensar el atraso del 20% de las bayas. En cuanto a la cosecha,

éste aflo en general se realizé mas tarde de lo normal.

Mes/ Afno [T° Mensual| T° Max. T° Min. |[N°de Hel. [N° Dias PP| mm PP
Sept./ 02 12.6 17.7 7.6 0 8 64.7
Oct./ 02 14.0 20.3 7.8 0 3 25.8
Nov./ 02 16.2 24.0 8.5 0 0 0
Dic./ 02 18.5 26.7 11.1 0 1 6.2
Ene./ 03 20.6 29.5 11.8 0 3 9.1
Febr./ 03 19.5 28.7 10.2 0 0 0
Mar./ 03 17.7 25.4 10.0 0 0 0
Abr./ 03 14.8 21.7 7.9 0 1 1.0
May./ 03 11.0 16.8 5.3 2 3 125.8

Tabla 5a. Temporada 2002-2003.

Valle de Colchagua.




Informacién agroclimatica. Direccion Meteorologica de Chile. Depto. de Meteorologia
Aplicada.

Mes/ Afio [T° Mensual| T° Max. T° Min. |[N°de Hel. N° Dias PP| mm PP
Sept./ 01 12.5 17.6 7.3 0 3 14.9
Oct./ 01 15.9 22.2 9.7 0 1 1.0
Nov./ 01 17.3 24.9 9.7 0 2 1.3
Dic./ 01 20.2 29.9 11.2 0 0 0
Ene./ 02 20.8 30.3 11.2 0 0 0
Febr./ 02 20.1 29.3 10.8 0 1 6.5
Mar./ 02 19.4 26.2 12.6 0 4 72.5
Abt./ 02 14.9 20.5 9.3 0 5 27.3

Tabla 5b. Temporada 2002-2003. Valle de Colchagua
Informacioén agroclimatica.
Direccién Meteorolégica de Chile. Depto. de Meteorologia Aplicada.

En cuanto a los parametros analiticos de acidez y pH se presentaron algunos casos
de discordancia. Se presentaron ciertos problemas de color en las variedades Merlot y
Cabernet sauvignon, en algunas areas.

Para vifiedos bien manejados y equilibrados, se obtuvieron vinos tintos de gran

cuerpo, color, aromas frutales destacados y potencial de guarda.

En las fermentaciones, las variedades Chardonnay y Sauvignon blanc se
catalogaron como de normal a regulares, mientras que dentro de las variedades tintas la

mayor parte tuvieron fermentaciones normales.

De la informacién recopilada, se considera que esta vendimia se puede comparar
con las de los anos 1995, 1997, 1999 y 2001, segun las opiniones “fue una tipica vendimia

de afio impar, o sea buena”.
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T° media maxima, Colchagua
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Region Vitivinicola 4. Valle Central

Sub-region Valle de Curicé




La sub region del valle de Curicé tuvo también una buena condicién climatica,
traduciéndose en una buena vendimia, con una buena sanidad de uva y sin precipitaciones
durante la cosecha. Debido a una muy buena madurez de la fruta, se esperan vinos
sabrosos, con buena fruta y suaves, ya que los taninos maduraron bien en general. Sin
embargo, hubo casos en que la maduracion de cepas tintas se retrasé bastante, sobretodo
en algunas sub-zonas mas frias. Tanto uvas blancas como tintas, tuvieron una buena
mantencién de acidez.

La calidad de la uva en general fue considerada como muy buena en cepas como
Syrah, Carmencre y Pinot noir, con algunas diferencias de muy buena a buena y regular
para Cabernet sauvignon y Merlot. Los vinos tintos tuvieron un problema de acidez alta
al principio, lo que posteriormente se balance¢ al final de la temporada en la mayoria de

las variedades.

El rendimiento en general fue bastante variable, con aumento en Chardonnay de
alrededor del 10% sobre lo estimado y un 15% para el Sauvignon blanc. En los cepajes
tintos, las producciones fueron en algunos casos mayores a lo estimado en aquellos
vifiedos destinados a vinos tipo varietales y con disminucién en vifiedos manejados para
vinos de mayor calidad.

La cosecha se extendié desde fin de Febrero a principio de Mayo.

Mes/ Aio [T°® Mensual| T° Max. T° Min. |N°de Hel. N° Dias PP| mm PP
Sept./ 02 11.5 17.2 5.8 1 8 64.0
Oct./ 02 13.7 20.1 7.3 0 6 24.0
Nov./ 02 16.4 24.2 8.7 0 3 3.4
Dic./ 02 20.0 27.9 12.2 0 1 8.4
Ene./ 03 21.6 29.8 13.5 0 3 32.4
Febr./ 03 20.2 29.3 111 0 0 0
Mar./ 03 18.5 26.3 10.7 0 0 0
Abr./ 03 13.8 21.1 6.4 0 1 5.6
May./ 03 9.5 15.8 3.1 5 4 98.5

Tabla 6a. Temporada 2002-2003. Valle del Maule, zona Valle de Curicé




Informacién agroclimatica. Direccion Meteorologica de Chile. Depto. Meteorologia

Aplicada.

Mes/ Ao [T° Mensual| T° Max. T° Min. |N°de Hel. N° Dias PP| mm PP
Sept./ 01 10.8 16.7 4.8 3 3 9.5
Oct./ 01 14.4 21.2 7.7 0 2 4.6
Nov./ 01 17.0 25.0 9.0 0 2 5.7
Dic./ 01 21.5 30.5 12.6 0 0 0
Ene./ 02 21.7 31.2 12.2 0 0 0
Febr./ 02 21.0 30.3 11.7 0 1 9.2
Mar./ 02 17.4 24.9 9.9 0 5 103.5
Abr./ 02 12.8 18.7 6.9 0 7 28.0

Tabla 6b. Temporada 2002-2003. Valle del Maule, zona Valle de Curico
Informacién agroclimatica. Direccién Meteorologica de Chile. Depto. Meteorologia
Aplicada.

Con respecto a parametros analiticos, en uvas blancas hubo un desfase entre
solidos solubles y alta acidez, y en el momento de estar dentro del los parametros de
azucares, la acidez era notablemente alta con poca concentracion de fruta madura (tipo
durazno y frutos tropicales). Si eran vinos limpios, con aromas de hierba fresca, frutas

citricas, muy jugosos y en algunos casos nerviosos.

La variedad Merlot presenté en menor cantidad el problema de deshidratacion
temprana de racimos y falta de coloracion de bayas (clon 181), con una alta acidez en un

inicio. En algunos casos, esta situacién se normalizé al finalizar la temporada.

En general los estados fenologicos de brotacion y floracion se presentaron durante

los tiempos correspondientes, sin embargo la pinta se vio retrasada al igual que la cosecha.

No hubo problemas de color en las diferentes cepas presentes en la zona, salvo
los ya mencionados de la variedad Merlot. En cuanto a las fermentaciones, las de los
vinos blancos fueron normales, al igual que las de las cepas tintas Carmenere y Syrah,

s6lo se mencionan para Cabernet sauvignon algunos casos de fermentaciones mas lentas.



T° media mensual, Maule

35
30
25
20
15
10

5

0
Septiembre Noviembre Enero Marzo Mayo

——2000-2001
——2001-2002
2002-2003

T° media maxima, Maule

35
30
25

—2000-2001
——2001-2002
2002-2003

20
15

10
5

0
Septiembre Noviembre Enero Marzo Mayo




T° media minima

35
30
25
20
15
10

5

0
Septiembre Noviembre Enero Marzo Mayo

—2000-2001
——2001-2002
2002-2003

Precipitaciones, Maule

180
160
140
120

—2000-2001
——2001-2002
2002-2003

100
80
60

40
20

Spptie




Precipitaciones, Maule

180
160
140 H
120
100 H
80 H H H
60 H H
40 H H H

28: j:_,_l:-;-‘ O, — | : i

Septiembre  Noviembre Enero Marzo Mayo

02000-2001
@2001-2002
02002-2003

Region Vitivinicola 4. Valle Central
Sub-regién Valle del Maule

Sub-division Maule Sur

El Valle del Maule Sur present6 excelentes condiciones climaticas, lo que permitié que la
cosecha se realizara en el momento adecuado. Se conté con una muy buena materia
prima ya que la uva estaba sana, pudiendo conseguir vinos con gran estructura y potencial
de guarda.

Sin embargo hubo un cierto deterioro de la calidad cuando se cosecho tarde en Mayo,
por la presencia de Cladosporium y otros hongos de la senescencia que afectaron en
algunos sectores. En general, en la regiéon las producciones bajaron notablemente,

especialmente en cepajes tintos.



La calidad de las uvas fue considerada muy buena para Cabernet sauvignon,
Merlot, Cot, Carignan y Petit verdot, mientras que el Carmencre fue bastante variable; se
menciona algunos Syrah y Cabernet franc faltos de tipicidad.

Sin embargo, los vinos de uvas cosechadas con buena madurez, se presentan en general
una excelente intensidad de color, gran expresion frutal y taninos maduros. Sauvignon
blanc, Sauvignon vert y Chardonnay tuvieron una buena calidad de uva, destacando una
buena acidez total natural, vinos frescos y con bastante tipicidad, mientras que las
variedades Riesling, Gewurztraminer, y Semillon manejadas para vinos de cosecha tardia

se presentaron con muy buenas caracteristicas.

En cuanto a los rendimientos, es importante destacar la baja produccién en
Carmencre, Cabernet sauvignon y Chardonnay, los que tuvieron rendimientos de hasta
50%, 30% y 15% menos respectivamente. En el caso de la variedad Pais hubo sectores

donde debido a un ataque de Mildit en floracién se produjeron pérdidas totales.

Debido a las condiciones de primavera fria y nubosa, la brotacién y floracion
ocurrieron tardfamente. La pinta y cosechas también fueron tardfas, pero ésta ultima

ademas se hizo con un mayor grado Brix .

El periodo de cosecha se extendié desde fines de Febrero hasta principios de
Mayo. En tintos inicialmente el contenido de azucar aument6 rapidamente, para luego
mantenerse, la acidez demoré en disminuir lo que provoco que la cosecha se retrasara en

aproximadamente 10 dias.

Las fermentaciones se desarrollaron normalmente en todos las cepajes, a

excepcion de Cabernet sauvignon donde hubo algunas mas lentas.

La presente vendimia se podria comparar con la de 1997, 1999 y 2001.



