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Introducción 
 

La Asociac ión Gremia l  Naciona l de Ingenieros Agrónomos 

Enólogos de Chi le,  con la  ayuda de sus asoc iados ha e laborado 

e l  Informe de Vendimia correspondiente  a  la  temporada 2006-

2007,  e l  cua l  es presentado a Viñas de Chi le,  según lo 

encomendado.  

Este  documento permi te  dar a conocer las condic iones en las 

cua les se desarro l ló  la  producción de uvas,  cosechas y 

v in i f icac iones en las d i ferentes zonas de l  país .   

Se rea l izó  un t raba jo de recop i lac ión de información basado en 

encuestas y ent revis tas a  enó logos y v i t icu l tores.   

A cont inuación se presenta la  información recop i lada ent re  los 

Va l les de l  L imarí y la zona sur de l  va l le de l  Maule .  Esta  es 

presentada en dos capítu los:  e l  pr imero considera la información 

c l imát ica y de producc ión por  región o  zona,  e l  segundo capítu lo 

t rata las condic iones de cosecha y caracter ís t icas de los v inos 

para cada cepaje por  va l le o zona. 

 

 

1.  Comentar ios Generales.  
 

La información recop i lada en e l  Inst i tuto Meteoro lógico ind ica 

que a  par t i r  de mediados de Febrero las temperaturas de la 

superf ic ie  de l  mar (TSM) comenzaron a descender (-0 .4ºC),  en 

forma ráp ida,  dando paso a l  té rmino de la  fase de El  Niño que se 

extend ió ent re e l  per íodo vegetat ivo  e in ic io de madurez y 



permi t ió  prever  un f in de verano e in ic io  de otoño con eventos de 

prec ip i tac iones acorde a un régimen normal .  

En lo  concern iente  a l  aspecto  térmico,  se preveían he ladas 

tempranas para f ines de Marzo e  in ic ios de Abr i l .  

 
Entre  los meses de Sept iembre y Dic iembre de l  2006 se 

regis t raron temperaturas normales a  a l tas,  lo  que se t radu jo en 

un ade lanto  de la cosecha de las var iedades b lancas.  Debido a 

la  ba ja  de las temperaturas a  par t i r  de Febrero la  madurez de las 

var iedades t in tas se v io  re t rasada ent re 1 a 2  semanas. 

Por  o t ra  par te  las prec ip i tac iones de l  mes de Octubre,  por 

e jemplo Maipo 60 mm, Colchagua 55 mm y Sagrada Fami l ia 52 

mm, produ jeron un ret raso en e l  crec imiento,  regis t rándose en 

a lgunas zonas e l  fenómeno ‘ ’ f iebre de pr imavera ’ ’ .  

En a lgunas zonas de secano las prec ip i tac iones favorec ieron una 

evo luc ión de la madurez en mejores condic iones,  ya que 

normalmente no rec iben agua durante  e l  per íodo est iva l .  

 

2.  Información cl imática y de producción por región o zona. 
 
2 .1 Región de Coquimbo 
2.1.2.  L imarí  

Aspectos Genera les 

La vendimia par t ió  una semana adelantada en comparac ión a l 

año anter ior,  tomando los grados Br ix como parámetro 

comparat ivo .  S in embargo a medida que avanzó la  cosecha estas 

var iac iones fueron d isminuyendo. 

La suma térmica,  fue mayor a f ina les de pr imavera y verano. 

Se regis t ró  una pres ión de Oíd io  moderada a a l ta ,  que con un 

adecuado programa san itar io  se logró cont ro lar s in prob lemas.   

 



Producción 

En genera l  los rend imientos se ajustaron a lo est imado,  só lo  

para las var iedades Chardonnay y  Carmenere se regis t ró  una 

d isminución de l  10% y de un 25% para e l  Cabernet  sauvignon. 

La cosecha se in ic ió  a  par t i r  de la  segunda qu incena para e l  

Sauvignon b lanc,  las var iedades Chardonnay y Viogner 

comenzaron a reco lectarse la  pr imera semana de Marzo.  Las 

var iedades t intas Mer lo t  y Sangiovese comenzaron a  cosecharse 

la  segunda semana de Abr i l  y  las var iedades Syrah y Cabernet 

sauvignon a part i r  de la tercera semana de Abr i l .  

 
Datos c l imát icos 

E l  invierno se presentó s in he ladas.   

La pr imavera fue  bastante ca lurosa s in regis t rarse 

prec ip i tac iones n i  he ladas.  E l  verano se caracter izó  por  una 

caída drást ica  de las temperaturas promedio ,  y no se 

presentaron prec ip i tac iones n i  he ladas tempranas de o toño. 

 
2 .2 Región de Aconcagua 
2.2.1 Casablanca 
Aspectos Genera les 

Las var iedades b lancas comenzaron a  ser cosechadas ent re 1  a 

2  semanas ade lantadas en comparac ión a un año normal.  Se 

cuenta con información de 1  semana para e l  Sauvignon b lanc y 

de hasta  14 d ías para P inot  no i r.  

Buen estado san itar io  de la  uva y leve go lpe de so l  en a lgunas 

loca l idades.  

 

Producc ión 

La producc ión de las var iedades b lancas fue más ba ja  de lo 

est imado respecto a  la  temporada pasada,  con va lores ent re  12% 



y 24% para e l  Sauvignon b lanc.  En e l  caso de l  Chardonnay se 

observó una cosecha de un 15% menos de lo est imado. En las 

var iedades t intas los rend imientos de P inot  no i r,  Carmenere y 

Syrah se a justaron a  lo est imado y en e l  caso de l  Mer lot  se 

regis t ró  una ba ja  de l  12% e inc luso de l  25% en a lgunas áreas.  

Se presentó un a l to  grado de corredura en Mer lo t  y Sauvignon 

b lanc,  en a lgunos casos se observó mi l le randaje en mayor 

proporc ión que a  un año normal ,  en las var iedades Chardonnay y 

P inot  no i r.  

 

Fenología 

Para las var iedades b lancas se observó que todos los estad ios 

feno lógicos resu l taron más tempranos en comparac ión a un año 

normal.  

La cosecha de l  P inot  no i r  comenzó la  pr imera semana de Marzo,  

e l  Sauvignon b lanc la  segunda semana de Marzo y e l  

Chardonnay comenzó a cosecharse la  tercera semana de Marzo.   

En e l  caso de las var iedades t intas se observó que la brotac ión,  

f lo rac ión y p in ta  fueron más tempranas que en un año normal , 

pero la  cosecha se a justó  f ina lmente a la  fecha h istór ica  para la 

zona.  

 

En e l  caso de las var iedades t intas se observó que la brotac ión,  

f lo rac ión y p in ta  fueron más ade lantadas que un año normal pero 

la  cosecha se a justó  a l  h is tór ico.   

 

Datos c l imát icos 

E l  invierno fue l luvioso,  regis t rándose prec ip i tac iones cercanas a 

los 430 mm, lo que ayudó a una brotac ión y a  un desarro l lo 

in ic ia l  de mayor v igor.  Durante la pr imavera se regis t ró  una 

temperatura  promedio  de 15ºC con prec ip i tac iones durante e l  



período de f lo ración y cua ja ,  lo  que inf luyó en los menores 

rend imientos,  e l  evento  más importante  fue en Octubre con 59 

mm.  

La brotac ión fue muy i r regu lar  a  d i ferenc ia  de ot ros años.  

Durantes este  período se regis t ró  ocurrenc ia de he ladas durante 

la  pr imera semana de Sept iembre con temperaturas de hasta  – 

2 .5ºC, en a lgunas zonas.  

E l  verano fue más f resco que en temporadas anter iores,  se 

regis t raron prec ip i tac iones en e l  mes de Febrero (26 mm). 

 
2 .2.2 Leyda 
Aspectos Genera les 

Las var iedades b lancas se cosecharon ent re  1  a  2  semanas más 

tempranas aunque se observó en genera l ,  un desarro l lo de 

aromas más tard ío ,  manten iendo pH muy ba jos y buenas ac idez,  

lo  que permi t ió cosechar con un buen equi l ib r io  gusta t ivo  y 

aromát ico.  

 

Producc ión 

Las var iedades b lancas Chardonnay y Sauvignon b lanc 

presentaron desde un 10% a un 25% menos de rend imiento  que 

lo  est imado.  En e l  caso de l  P inot  noi r  esta  d isminución bordeó e l  

30%. 

 

Fenología 

Para las var iedades b lancas se observó un comportamiento 

errá t ico  para la  bro tac ión y f lo rac ión,  s in  embargo tanto  la  p inta 

como la  cosecha resu l taron más tempranas.   

 

Datos c l imát icos 



El invierno presentó prec ip i tac iones normales cercanas a los 500 

mm. Las temperaturas máximas promedio f luctuaron ent re  16ºC y 

17ºC, en e l  caso de las mín imas lo h ic ieron ent re 6ºC y 7ºC. Con 

ocurrenc ia  de he ladas.  

Durante  la  pr imavera las prec ip i tac iones fueron ba jas y no se 

regis t ró  ocurrenc ia  de he ladas.  

E l  per íodo est ival  fue normal con temperaturas promedio  que 

bordearon lo  23ºC,  s in  he ladas y con ocurrenc ia  de 

prec ip i tac iones en e l  mes de Febrero pero que no inc id ió  en la 

ca l idad de la  uva.  

 
2 .3 Val le  Central  
Producc ión 

La información de cosecha permi te est imar una d isminución de 

a l rededor de un 20% versus lo est imado para e l  caso de l  

Chardonnay y un 10% menos para e l  Sauvignon b lanc.  En los 

t in tos ha s ido muy var iab le ,  pero con una d isminución promedio 

de 15% para e l  Cabernet sauvignon. 

 

Datos c l imát icos 

E l  invierno fue normal.  Durante la  pr imavera los estad ios 

feno lógicos se presentaron ade lantadas ent re  10 a  15 d ías.  

E l  verano presentó máximas normales pero con más horas de 

ca lor.  Las prec ip i tac iones de l  mes de Febrero resu l taron de 

inf luenc ia para la san idad de las uvas de Sauvignon b lanc,  en 

a lgunas loca l idades.  

 
2 .3.1 Maipo Cordil lera 
Pirque 
Aspectos de la vendimia 



Se ha observado un menor rend imiento  por  peso de rac imos y 

tamaño de bayas,  en a lgunos sectores.  

La fuerte  he lada que se regis t ró en la  par te  ba ja  de esta 

loca l idad,  e l  5  de Octubre,  produ jo  importantes mermas en la 

producc ión (20% a l  60%) y además un re t raso en la  madurez 

genera l ,  ya  que cas i  todos los cuar te les rebrotaron a  f ines de 

Octubre y la  f lo ración se re t rasó en 3  semanas. 

La vendimia comenzó más temprana que un año normal,  en 

aproximadamente 7 a  10 d ías,  en e l  caso de las var iedades 

b lancas,  se ha observado n ive les de ac idez mayor en cerca de 

un punto  en comparac ión a  igua l  fecha de l  año anter ior.  

A pr inc ip ios de Abr i l  un empare jamiento  de la  madurez respecto  

a  un año normal .  

 

Producc ión 

Las c i f ras muest ran una menor producc ión de a l rededor de l  20%, 

l legando en casos ext remos a l  50%. En e l  caso de l  Cabernet 

sauvignon la  d isminución de l  rend imiento bordea e l  30% en 

a lgunos sectores,  con rac imos pequeños y más l iv ianos.  Para e l  

Chardonnay y Mer lo t  se t iene información de una d isminución 

ent re  un 25% y 5% respect ivamente.  En e l  caso de l  Sauvignon 

b lanc se a justa  a  lo  est imado. 

 

Fenología 

Exis te  información muy d i ferente  ent re  d is t intas zonas de l  va l le;  

en a lgunas áreas se observó que todos los estad ios (brotac ión,  

f lo rac ión y p inta)  se presentaron ade lantados con respecto a un 

año normal,  s in  embargo en ot ras áreas y para las var iedades 

Chardonnay y Sauvignon b lanc se observó que la bro tac ión,  

f lo rac ión y p inta  fueron concordantes a  un año normal y que só lo 

se ade lantó  la cosecha. En e l  caso de los t in tos se observó un 



comportamiento  errá t ico,  pero con un re t raso de entre  7 a 10 

d ías en las d i ferentes var iedades.  

Se regis t raron las s igu ientes fechas de cosecha: Sauvignon 

b lanc a  par t i r  de la  pr imera semana de Marzo,  Chardonnay a 

par t i r  de la segunda qu incena de Marzo y para e l  Mer lo t  a par t i r 

de la  tercera semana de l  mismo mes. 

 

Datos c l imát icos 

E l  invierno fue s in  ocurrenc ia  de he ladas y con temperaturas 

mayores a  un año promedio.  

La pr imavera se presentó f r ía,  con una he lada severa ( -3ºC) e l  5 

de Octubre muy loca l izada en las par tes ba jas.  

E l  verano f luctuó ent re  temperaturas moderadas a  normales,  en 

a lgunas áreas se regis t raron temperaturas promedio ,  máximas y 

mín imas ent re 1 a  3 grados infer iores a  las regis t radas e l  año 

2006,  pese a  e l lo  e l  mes de Dic iembre hubo días con 

temperaturas e levadas cercanas a  los 35ºC. 

Las prec ip i tac iones ocurr idas en Febrero f luctuaron ent re los 15 

mm y 20 mm, regis t rándose prec ip i tac iones durante  e l  mes de 

Marzo (5 mm), lo que no causó prob lemas san i tar ios en aquel los 

v iñedos t ra tados en forma prevent iva.  

 

Alto Jahuel 
Aspectos Genera les 

En esta temporada se observó un at raso en la época de cosecha 

para todas las var iedades en una misma loca l idad con respecto  a 

un año normal ,  a excepción de l  2006 que también fue bastante 

tard ía .  

En t in tos se presentaron ba jos pH y a l ta  ac idez.  E l  co lor  de las 

uvas t in tas parecía  menos in tenso en la p ie l ,  tanto en 



observac ión visua l  como anal í t ica,  s in  embargo f ina lmente en los 

v inos hay buena in tens idad de co lor y l indo mat iz.   
 

Producción 

En términos genera les se regis t ró  una d isminución de l  

rend imiento  ent re un 10% – 15% para las var iedades Mer lo t  y 

Cabernet  sauvignon,  para esta  segunda var iedad se observaron 

ba jas en e l  rend imiento más severas en a lgunas zonas 

par t icu lares.  

 

Fenología 

En e l  caso de las var iedades t intas la brotac ión y f lo rac ión 

ocurr ieron en fechas normales;  la  p inta resu l tó  ser  l igeramente 

más tard ía,  y la  cosecha fue más tard ía  en comparac ión a  un año 

normal.  

 

Datos Cl imát icos 

E l  invierno t ranscurr ió  con prec ip i tac iones s imi lares a l  año 2005 

y con temperaturas moderadas (Gráf ico  1  y 2) .  
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 Gráf ico  1 .  Prec ip i tac iones 2006-2007,  Maipo.  
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Gráf ico 2 .  Prec ip i tac iones In ter temporadas.  

 

 

 



La pr imavera fue f resca (Gráf ico  3 y 4 ,  Temperaturas máximas 

medias y mín imas medias,  Maipo) ,  las prec ip i tac iones de 

mediados de Octubre a lcanzaron los 70 mm y provocó prob lemas 

de corredura (Graf ico  1 ,  Prec ip i tac iones Maipo) .  

E l  verano se presentó con un mes de Febrero inusualmente 

f resco y con prec ip i tac iones a  mediados de este ,  lo  que provocó 

prob lemas de pudr ic ión,  en las var iedades más sensib les.  

Durante e l  mes de Marzo se regis t raron a lgunos d ías con 

temperaturas sobre los 30ºC. 

 

Temperatura máximas medias 2006-2007 
Maipo
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 Gráf ico  3 .  Temperaturas máximas medias 200-207,  Maipo.  
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 Gráf ico  4 .Temperaturas mín imas medias 200-207,  Maipo.  

 

Ocurr ió una detenc ión de l  crec imiento  tard ío  lo  que provocó que 

muchas viñas ent raran en p inta compi t iendo aún con e l  

crec imiento  vegetat ivo .  Este estad io  se a lcanzó l igeramente más 

tarde (7  a  10 d ías).  

La acumulac ión de azúcares fue más tard ía  y aumentó más 

ráp idamente en e l  mes de Marzo.   

 

2.3.2 Maipo Costa 
El  Monte 
Aspectos genera les 

Las var iedades b lancas se cosecharon en forma más tard ía que 

en e l  año anter ior,  con buen contenido de azúcar  y a l ta ac idez.  

Uvas sanas.  

 

Producc ión 

Se observó una menor producc ión de a l rededor de l  20% tanto  en 

Chardonnay como en Sauvignon b lanc.  

 

Fenología 



Para las var iedades b lancas la  brotac ión,  f lo rac ión y p inta fueron 

normales,  pero las cosechas se ret rasaron ent re  8 y 12 d ías 

según la var iedad. 

  

Datos c l imát icos 

La temporada presentó prec ip i tac iones normales para e l  per íodo 

de invierno.  Permit ió  hacer  los t rabajos de poda s in  a t raso.  

Durante la pr imavera hubo poca l luvia ,  s in  efectos adversos.  

Temperaturas ba jas en Sept iembre,  pero s in daño de he ladas 

(Gráf ico  5) .  

Noviembre con temperaturas más a l tas y buen crecimiento  de 

bro tes.  

E l  verano presentó temperaturas a l tas,  pero con e l  mes de 

Febrero más f r ío (Gráf ico  6)  lo  que a t rasó la  madurez de los 

b lancos y permit ió v inos con buenos aromas y ac idez más a l ta .  

La l luvia  de Febrero no afectó  la  san idad y ca l idad de las uvas 

de aquel los v iñedos t ratados con productos adecuados, en 

aquel los v iñedos s in  ap l icac iones opor tunas se produjo  daño por 

pudr ic ión.  
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Maipo

0

5

10

15

20

25

30

35

jun jul ago sep oct nov dic ene feb mar abr may
meses

 

Talagante 2005 - 2006
Talagante 2006 - 2007
Codigua 2005 - 2006
Codigua 2006 - 2007

 



Graf ico 5 .  Temperaturas máximas medias inter temporadas 

Maipo.  
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Graf ico 6.  Temperaturas mín imas medias in ter temporadas 

Maipo.  
 

 

 

 

Melipi l la 
Aspectos genera les 

La madurez se presentó con ret raso de aproximadamente una 

semana.  Los rendimientos en a lgunas var iedades t intas fueron 

notab lemente más ba jos,  con ac idez to ta l  más a l ta  y pH más 

ba jos de lo  normal .  Se observó en a lgunos casos p ie les más 

de lgadas en Cabernet sauvignon.   

 

Producc ión 

Las var iedades t intas tuvieron una d isminución de los 

rend imientos ent re un 10% y un 25%. 

 

Estados Fenológicos 



Los d i ferentes estad ios (bro tac ión,  f lo rac ión,  p inta  y cosecha) 

fueron igua les a un año normal ,  só lo  la  cosecha de l  Pinot  no i r  se 

v io  re t rasada. 

 
Datos c l imát icos 

Las l luvias de pr imavera en e l  mes de Octubre provocaron mayor 

corredura en Cabernet sauvignon,  Cabernet  f ranc y Mer lo t .  

Durante  e l  verano,  las temperaturas en Dic iembre y pr imera 

mitad de Enero fueron más a l tas con respecto a un año normal y 

hubo fuer te  pres ión de Oíd io en esta época. 

Las prec ip i tac iones de l  mes de Febrero (26 mm),  en genera l  no 

afectaron la ca l idad san i tar ia de la uva,  só lo en Syrah se 

observaron a lgunos focos a is lados de Botr i tys  c inerea ,  y 

probablemente esta l luvia sumada a la  presencia de mañanas 

brumosas hac ia  e l  f in  de l  verano,  potenc ió  una presencia  más 

temprana de Cladospor ium ,  sobre todo en Cabernet  sauvignon.  

 
 
 
2 .3.4 Val le  Cachapoal  
Aspectos de la vendimia:  

Uvas sanas,  cosecha ade lantada en 10 d ías respecto  a un año 

normal.  En la  zona a l ta  de l  va l le se observó un ret raso en e l  

in ic io  de la vendimia para a lgunas var iedades.  

 

Producc ión 

Para las pr imeras uvas cosechadas hubo un comportamiento 

var iab le  en la  producc ión,  s iendo en e l  Sauvignon b lanc 

a l rededor de un 20% super ior  a lo est imado, en e l  P inot  no i r  un 

10% más y para e l  Chardonnay va lores s imi lares a  años 

anter iores.  



En e l  resto  de las var iedades t intas las est imaciones estuvieron 

por  debajo  de lo cosechado ent re  un 5% y un 15%. 

 

Fenología 

En términos genera les las var iedades t intas presentaron una 

brotac ión normal,  con una f lo rac ión en la fecha h istór ica pero 

más larga que lo acostumbrado y una p inta normal  a tard ía,  

dependiendo de la zona. 

 

Datos c l imát icos 

E l  invierno se presentó he lado, e l  promedio  de las temperaturas 

mín imas fue ent re 1ºC y 3ºC más bajo  que la  temporada anter ior,  

se  regis t ró  un e levado numero de he ladas en este  per íodo. En 

cuanto a las temperaturas máximas promedio (18ºC),  los meses 

de Jun io y Ju l io se mantuvieron igua l  a la temporada anter ior.  En 

e l  mes de Agosto las temperaturas estuvieron en promedio  3ºC 

más ba jo  que la  temporada anter ior lo  que provocó un re t raso en 

la  brotac ión en a lgunas var iedades.  Las prec ip i tac iones 

estuvieron dent ro  de l  rango de un año normal .  

La pr imavera presentó bastante  nubosidad con temperaturas 

mín imas por  debajo  e l  promedio de la  temporada anter ior,  pero 

s in  provocar daños por  he ladas.  Las temperaturas máximas 

promedio,  fueron s imi lares a las de la temporada anter ior,  pero 

la  acumulac ión de d ías grados fue menor.  

Se regis t raron abundantes prec ip i taciones lo  que se ref le jó  en un 

exceso de vigor  en e l  in ic io  de l  per íodo de crec imiento 

vegetat ivo ,  (  mediados de Octubre se regis t raron 96 mm).  Hubo 

una he lada e l  5 de octubre ( -2º ) .  

Durante  e l  verano las temperaturas se mantuvieron dent ro  de lo 

normal hasta la segunda qu incena de Febrero,  luego se regis t ró  

una ba ja  con respecto  a  la temporada anter ior,  lo  cual  se t radu jo 



en una menor evaporac ión y menores tasas de r iego.  Se regis t ró 

una l luvia  e l  d ía 16 de Febrero (27 mm),  lo que provocó la 

in tervención inmediata  en los v iñedos con manejos de deshojes y 

ap l icac ión  de productos prevent ivos para  Bot ry t is c inerea ,  en 

var iedades más suscept ib les.  

Respecto  a  las he ladas de otoño,  se regis t raron ba jas 

temperaturas en la  ú l t ima semana de Abr i l ,  lo  que no causó daño 

en aquel las p lantac iones más e levadas de l  va l le .   

La acumulac ión de d ías grado de esta  temporada fue menor que 

la  temporada 2005-2006,  (1 .845 y 1 .561 respect ivamente) .  Esto 

provocó un ret raso en la madurez de las var iedades t intas 

especia lmente Cabernet sauvignon y Carmenere.  

 

2.3.5 Val le  Colchagua 
Aspectos de la vendimia 

Las uvas presentaron re t raso en e l  desarro l lo  de la madurez,  en 

forma muy marcada para e l  Chardonnay;  en e l  caso de l  

Sauvignon b lanc se ha vis to hasta 5 d ías de ret raso.  Se observó 

bastante  pres ión de Botry t is  c inerea  deb ido a  la  l luvia  de l  16 de 

Febrero junto con la presencia  de rocío  mat ina l  abundante 

durante  la  ú l t ima qu incena de Marzo.  

En e l  caso de las var iedades t intas también se regis t ró un a t raso 

de la  cosecha inf lu ido por  las ba jas temperaturas regis t radas 

desde f in  de Febrero en ade lante.   

 
Cal idad de las uvas 

Grac ias a  los manejos f i tosan i tar ios opor tunos se cosecharon en 

genera l  uvas sanas de buena ca l idad;  en aquel las zonas donde 

no se pudo rea l izar  práct icas adecuadas y opor tunas de cont ro l  

se  produ jo  importantes pérd idas por  Botr i tys  c inerea.  

 



Producción 

En las var iedades b lancas se observó una d isminución de lo 

cosechado con respecto  a  lo  est imado de ent re  un 3% y 13%. Así 

mismo en las var iedades t intas Mer lo t  y P inot  no i r  se  observó 

una d isminución de l  3% con respecto  a lo est imado.   

 

Fenología 

En a lgunas zonas se v io  un re t raso en la bro tac ión,  f lo rac ión y 

cosecha, con e l  per íodo de p inta en una fecha normal .  En o t ras 

áreas las v ides presentaron una brotac ión normal ,  con una 

f lo rac ión ret rasada en 1 semana,  este a t raso también se observó 

en la p inta (aproximadamente 10 d ías)  y se v io ref le jado en la 

fecha de cosecha. 

 

Datos c l imát icos 

Se observó un invierno normal con prec ip i tac iones super iores a 

un año normal  en a lgunas áreas (Gráf ico 7) ,  con bastante 

acumulac ión de agua en las zonas ba jas de las laderas.  La 

pr imavera t ranscurr ió  con ausencia de he ladas y precip i tac iones 

l igeramente sobre lo  normal.  
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 Gráf ico  7 .  Prec ip i tac iones Colchagua. 



 

E l  verano en genera l  normal ,  con a l ta  rad iac ión y temperaturas 

e levadas (Graf ico 8) .  Se produ jeron a lgunas l luvias en Febrero 

(35 mm) y Marzo (8  mm) previo  a  la  cosecha de las var iedades 

b lancas,  presentándose eventua lmente a lgo de pudr ic ión en 

Chardonnay y bayas de mayor tamaño. 

 

Marzo se presentó con sue los f r íos y con humedad, después de 

la  pr imera semana de Abr i l  se  agudizó la  presencia de Botr i tys 

c inerea en var iedades t in tas.  
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 Gráf ico  8 .  Temperaturas máximas medias,  Colchagua. 

 

Las temperaturas mín imas estuvieron por  debajo  de lo observado 

en temporadas anter iores sobretodo durante  la pr imavera según 

muest ra  e l  Gráf ico  9 ,  luego se observó una aumento de las 

temperaturas mín imas medias en e l  mes de Enero que ayudaron 

a  ace lerar  e l  proceso de madurac ión,  e l  cua l  f ina lmente se 

re tardó con las baja  temperaturas desde Marzo en ade lante .  
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 Gráf ico  9 .  Temperaturas medias mínimas,  Colchagua. 

 

 

Lolol  
Aspectos Genera les 

Este  año se est ima un a t raso de 7  a  10 d ías,  deb ido a  un a t raso 

en madurez tecno lógica y fenó l ica ,  producto  de las ba jas 

temperaturas en los meses de Febrero,  Marzo y Abr i l .  

 

Datos c l imát icos 

Un año bastante normal,  con l luvias en los meses de invierno 

que a lcanzaron los 650 mm, no se regis t raron l luvias en los 

meses de pr imavera.  

Durante  los meses de verano,  l lovió  durante  e l  mes de Febrero 

35 mm, no produciendo daños y en Marzo se regis t raron 2 mm, 

tampoco afectando la ca l idad de la uva.  

No hubo he ladas en brotac ión,  n i  tampoco cercano a cosecha, 

como sucedió  e l  año pasado. 

Los meses de Marzo y Abr i l  fueron más f r íos que lo normal 

a t rasando la  madurez de las uvas t intas de cosecha más tard ía.  

 



San Fernando 
Aspectos de la vendimia:  

Las prec ip i tac iones de l  mes de Febrero no afectaron en gran 

medida la ca l idad de las uvas,  las ap l icac iones prevent ivas y 

opor tunas después de la  l luvia  permi t ie ron cont ro lar de buena 

manera los focos de Botryt is  c inerea .  Se observaron focos 

tard íos de Oid io .   

 

Producc ión 

La cosecha de la  var iedad Chardonnay y Cabernet  sauvignon han 

resu l tado ser  co inc identes con lo est imado, en e l  caso de l  P inot  

no i r  resu l tó ser un 25% super ior  a  lo est imado. 

 

Fenología 

En todas las var iedades se observó un at raso ent re  6 a  12 d ías 

de los estad ios feno lógicos;  la  cosecha se in ic ió a  mediados de 

Marzo para e l  P inot  no i r  y e l  Chardonnay y la  pr imera semana de 

Abr i l  en e l  caso de l  Cabernet  sauvignon. 

 

Datos c l imát icos  
El invierno fue poco l luvioso y muy f r ío en donde e l  mes de 

Agosto  resu l tó  ser e l  más f r ío.  

La pr imavera se presentó con temperaturas moderadas,  s in 

regis t ro  de he ladas,  a  d i ferenc ia  de l  año pasado en que se 

afectó  fuertemente la vegetac ión y la  producc ión.  

Durante e l  verano se regis t raron prec ip i tac iones a  mediados de 

Febrero y f ines de Marzo.  Las temperaturas fueron moderadas en 

Enero y Febrero,  pero aumentaron en e l  mes de Marzo lo que 

produ jo  una ace lerac ión en e l  proceso de madurez.  Durante e l  

mes de Abr i l  se  observaron re i terados d ías con neb l inas 

mat ina les y temperaturas moderadas durante  e l  d ía.  



 

2.3.6 Curicó 
Lontué 
Aspectos Genera les 

Vendimia a lgo tard ía  en la  que se in ic ió la cosecha con 5  a 7 

d ías de re t raso respecto de l  año 2006. 

Los vo lúmenes de cosecha fueron mayores a los est imados en 

a lgunos sectores.  

En forma par t icu lar  e l  Chardonnay estuvo muy at rasado respecto 

de un año normal.  

 

 

 

Producc ión 

En términos genera les se rec ib ió ent re un 5% a 10% más de 

k i los cosechados versus los est imados en e l  caso de las 

var iedades b lancas.  La var iedad Merlo t  se a justó a lo est imado.  

 

Fenología 

La pr imavera f r ía  inf luyó sobre la  f lo rac ión y p inta  s iendo éstas 

más largas y desuniformes que en años normales en a lgunas 

viñas,  en ot ras se ha observado estad ios igua les a  un año 

normal.  

 

Datos c l imát icos 

E l  invierno fue normal.  La pr imavera se presentó f r ía  s in 

ocurrenc ia  de he ladas.  Las prec ip i tac iones de l  mes de Febrero 

inf luyeron en e l  re t raso de la madurac ión y por ende en la 

cosecha,  además afectó  la  ca l idad de la  p ie l  de las uvas y se 

desarro l la ron focos de Botryt is c inerea  en los casos en que no 

se pudo actuar  prevent ivamente.  



 

Sagrada Famil ia 
Aspectos Genera les 

Esta  temporada se vio  un at raso en la  concent rac ión de azúcares 

desde p inta en ade lante ,  lo  que se ref le jó  en un re t raso en e l  

in ic io  de la  cosecha ente  1  a  2  semanas.  Se observó un proceso 

de madurac ión más lento  para las var iedades t intas de media 

temporada y las más tard ías.  

En a lgunos casos par t icu lares,  en especia l  para e l  Cabernet 

sauvignon,  se observó presencia  de p ie l  sue l ta  y/o  par t idura de 

bayas.  

En e l  caso de las var iedades Mer lot ,  Syrah,  Viogn ier  y Mourvedre 

se observó un peso de rac imos mayor.  

 

Producc ión 

En las var iedades Pinot  no i r  y Mer lo t  se observó una d isminución 

de l  rend imiento  de ent re  un 20% y 30%; los rend imientos 

est imados de las var iedades Cabernet sauvignon y Malbec 

fueron a l rededor de un 6% más ba jas.  

En e l  caso de l  Syrah se vio  un aumento de l  13%, a l  igua l  que en 

las var iedades Mourvedre y Pet i t  Verdot ,  este a lcanzó e l  20% y 

30% respect ivamente.   

La est imación de cosecha de la  var iedad Chardonnay se a justó  a 

lo  cosechado y e l  rend imiento de la  var iedad Sauvignon b lanc 

fue super ior  en un 30% a lo  est imado. 

La cosecha de l  Chardonnay comenzó a f ines de Febrero y la de l  

Sauvignon b lanc la pr imera semana de Marzo.  Para las 

var iedades t intas e l  P inot  Noi r  y Mer lo t  la  cosecha comenzó la 

segunda semana de Marzo,  e l  Malbec y Cabernet f ranc fueron 

reco lectados la  ú l t ima semana de l  mismo mes. Durante  e l  mes de 

Abr i l  se  cosecharon, en la  pr imera semana,  las var iedades Syrah 



y Pet i t  verdot ,  a  part i r  de la tercera semana el  Cabernet 

sauvignon y en la  cuarta  semana las var iedades Carmenere y 

Mourvedre.  

 

Datos c l imát icos 

Durante e l  invierno las temperaturas promedio  máximas fueron 

a lgo mayores que un año normal ,  según se muest ra en e l  Gráf ico 

10.  En e l  caso de las temperaturas medias mín imas,  estas 

resu l taron ser  levemente infer ior a  las regis t radas durante  la  

temporada pasada (Gráf ico  11) .  
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Gráf ico  10.  Temperaturas máximas medias intertemporadas.  
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 Gráf ico  11.  Temperaturas mín imas medias in ter temporadas.  

 

Las prec ip i tac iones fueron s imi lares a  un año normal ,  

regis t rándose un to ta l  de 484 mm. Siendo e l  mes de Jun io ,  Ju l io 

y Agosto  los meses más l luviosos (Gráf ico 12) .  
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 Gráf ico  12.  Prec ip i tac iones Sagrada Fami l ia 

 

En la  pr imavera las temperaturas promedios mensuales de los 

meses de Sept iembre (+0,7ºC) y Octubre (+0,1ºC) y sobretodo 

Noviembre (+1,0ºC) fueron super iores a las medias normales.  

(Gráf ico  13) .  
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 Gráf ico  13.  Temperaturas máximas medias Cur icó.  

 

Las temperaturas mín imas promedio most raron la misma 

tendencia ,  sa lvo e l  mes de Noviembre ( -0,2 ºC) donde se regis t ró 

una leve d isminución (Gráf ico 14) .  
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 Gráf ico  14.  Temperaturas mín imas medias,  Cur icó.  

 

En este  per íodo no se produ jeron he ladas se regis t ró un evento 

de prec ip i tac iones importante  los d ías 12 y 13 de Octubre con 35 

mm (Gráf ico  12) .  



En e l  per íodo est iva l  se  regis t ró  un descenso en las 

temperaturas promedio  con respecto  a  un año normal;  en los 

meses de Dic iembre ( -0,2ºC),  Febrero ( -0,7ºC) y Abr i l  ( -0 ,9ºC).  

En cambio,  se produ jo  un a lza en las temperaturas en los meses 

de Enero (+1,1ºC) y Marzo (+1,0ºC).  Esta a lza esta dada 

pr inc ipa lmente por  un aumento en las temperaturas máximas 

promedio.  

Se regis t ró  una l luvia  importante e l  18 de Febrero la  cua l  a lcanzó 

los 59 mm.,  esto  provocó un descenso importante de las 

temperaturas máximas.  Desde e l  punto  de vis ta  f i tosan itar io , 

también tuvo importanc ia  loca l izada la  l luvia  ocurr ida e l  29 de 

Marzo de 8 ,5  mm. Es importante destacar  que desde e l  mes de 

Abr i l  en ade lante se observó abundante neb l ina,  lo que favorec ió 

las condic iones para e l  desarro l lo  de Botryt is  c inerea  y fue 

fundamenta l  un opor tuno y adecuado manejo v i t íco la  y 

f i tosan i tar io para mantener la sanidad de las uvas en buenas 

condic iones.   

2.3.7 Maule 

Parral  
Aspectos Genera les 

La temporada part ió  muy re t rasada con pr imavera e in ic io  de l  

verano f r íos,  s in  embargo los d ías ca lurosos a f in  de Febrero y 

Marzo ace leraron los procesos de madurac ión,  lo  que se ref le jó 

en un ret raso f inal  de ent re  5-7  d ías en la  cosecha respecto  de 

lo  est imado.  Las uvas en genera l  mantuvieron un a l to  conten ido 

de ác idos y pH ba jos,  por  lo  que hubo que esperar  un buen 

equ i l ib r io para decid i r  la  cosecha. 

 

Producc ión 



La var iedad Chardonnay presentó una d isminución de l  

rend imiento en al rededor de un 20% respecto a lo  est imado 

(menor peso de rac imo),  la  var iedad Sauvignon ver t  también 

presentó una d isminución de l  rend imiento  en un 10%; las 

var iedades Sauvignon b lanc,  P inot  no i r  y Mer lot  se a justaron a  lo 

est imado. 

 

Fenología 

La var iedad Sauvignon b lanc presentó todos sus estad ios 

feno lógicos at rasados ent re 7 a 10 d ías con respecto a un año 

normal,  e l  in ic io  de la cosecha fue e l  5 de Marzo.  En e l  caso de l  

Chardonnay en promedio  se re t rasó 1  semana y la cosecha par t ió 

la  segunda semana de Marzo.  La var iedad Mer lo t  tuvo un 

comportamiento  s imi lar y la  cosecha comenzó e l  20 de Marzo.  

 

 

Datos c l imát icos 

Durante e l  per íodo inverna l ,  en los meses de Jun io y Ju l io se 

regis t raron pocas l luvias,  a  d i ferenc ia  de Agosto  que fue muy 

l luvioso y f r ío .  

La pr imavera se presentó con ba jas temperaturas,  pero s in 

l luvias importantes,  mucho viento  sur que permi t ió buena 

vent i lac ión y san idad genera l  de las parras.  

E l  in ic io  de l  verano fue poco ca luroso,  las temperaturas 

aumentaron desde mediados de Febrero y en los pr imeros d ías 

de Marzo.  

Se regis t ró una l luvia  importante de 45 mm, e l  15 de Febrero lo 

que ob l igó a  rea l izar  t raba jos v i t íco las y ap l icac iones prevent ivas 

para Botry t is c inerea   en las var iedades más sensib les.   
.  
 



 

3.  Condiciones de Cosecha y característ icas de los vinos por 
val le  o zona.  
 
Los rend imientos de la  temporada 2006 – 2007 han s ido 

infer iores en a l rededor de un 10 a  12% a n ive l  país .  

 

Var iedades b lancas 

La ac idez natura l  fue exce lente  práct icamente s in  necesidades 

de ac id i f icar los mostos.  E l  resu l tado ha s ido en Chi le mejor  que 

e l  año pasado,  ya que los v inos están f rescos,  con mucha f ruta  y 

natura lmente equ i l ib rados ent re  a lcohol  y ac idez.  Esto  es muy 

bueno,  ya que in ternac iona lmente se ha producido una demanda 

por  v inos b lancos que e l  país  está en buenas condic iones de 

sat isfacer.  

 

Var iedades Tin tas 

En genera l  y pese a  presentar  una carga adecuada los rac imos 

resu l taron más l iv ianos y con bayas pequeñas,  deb ido 

probablemente en par te  a una fert i l izac ión escasa o  inadecuada 

(por  mot ivos económicos)  considerando la  abundante cosecha de 

la  temporada anter ior.  

Además es importante  señalar  que se observó presencia  de Oid io 

en zonas nunca antes v is to,  deb ido probablemente a  recursos 

económicos escasos donde no se consideraron las ap l icac iones 

correspondientes.  

La cosecha se re trasó hasta  15 d ías según zonas y var iedades,  

las uvas presentaron una acumulación de azúcares lenta y en 

a lgunos casos se tuvo vinos con menor graduación a lcohól ica,  

con a l ta ac idez y ba jo  pH,  lo  que o torga un grato f rescor.  



Se ha observado bastante corredura y mi l le randaje  en 

var iedades t in tas como Carmenere y Malbec.  

En la  zona cent ro  sur  se observó daño por  Botry t is  c inerea  

importante ,  in f luenc iado por  la  l luvia  de mediados de Febrero y 

la  presencia  de neb l inas mat ina les.  

De Colchagua a l  sur  se observó p ie l  abundante en uvas t intas de 

cosecha tard ía .  

Dada la  cosecha tard ía  de esta  temporada,  las fermentac iones se 

pro longaron hasta f ines de Mayo y gran par te  de los v inos t intos 

se encuentran aún en proceso de rea l izar  la fermentac ión 

malo láct ica ,  por lo que su eva luac ión es pre l iminar.  

 

 
3 .1 Chardonnay 
3.1.1 L imarí  

Cal idad ópt ima.  Se obtuvieron vinos que se caracter izan por  su 

concent rac ión y buena ac idez mient ras o t ros lo hacen con sus 

notas f rescas y e l  buen equ i l ib r io.  El  proceso de fermentac ión se 

l levó a  cabo s in cont ra t iempos. 

 

3 .1.2 Casablanca 

Los vinos Chardonnay han most rado ca l idad var iada desde un 

n ive l  promedio  a  super ior,  con aromas más concentrados pero 

menos expres ivos,  mucha f ruta  y r ica  ac idez.  También se 

encuentran vinos con f ruta  f resca t rop ica l  y c í t r ica ,  buen vo lumen 

en boca que se s iguen t raba jando.   

 

3 .1.3 San Anton io -  Leyda 

Cal idad muy buena,  en a lgunas áreas se observó a lgunas notas 

herbáceas y p ie les ásperas.  Los v inos resu l taron buenos qu izás 

con menos intens idad que e l  2006. 



 

3 .1.4 P i rque 

Se ha observado una ca l idad super ior,  destacan aromas 

t rop ica les y l impios,  concent rados,  e legantes y f ruta les.  Otros 

exponentes de la zona presentan ca l idad promedio de buena 

ac idez y leve carácter  vegeta l .  

 

3 .1.5 Maipo Costa 

La var iedad Chardonnay presentó muy buena ac idez natura l  y 

grados a lcohól icos medios a a l tos según los casos par t icu lares,  

lo  que se t radu jo f ina lmente en una buena ca l idad de los v inos.   

 

3 .1.6 Cachapoal 

Cal idad super ior a la obten ida en la vendimia anter ior,  con vinos 

de muy buena expres ión aromát ica.  

 

 

3 .1.7 Rapel 

Vinos buenos de ca l idad super ior  a los obten idos en la 

temporada pasada,  resu l taron f rescos y concent rados,  expres ión 

de f ruta  media.  

 

3 .1.8 Colchagua 

Vinos muy equ i l ibrados grac ias a n ive les de madurez adecuados 

con correcta ac idez y concent rac ión de azúcar no muy e levada, 

esto  der ivó en vinos f rescos,  de buen vo lumen y ampl ia 

expres iv idad aromát ica.  Los procesos fermentat ivos fueron 

bastante normales y con resu l tados dent ro de lo t rad ic iona lmente 

esperados para los Chardonnay de esta  zona. 

 

3 .1.9 Colchagua- San Fernando 



La ca l idad ha s ido de buena a muy buena; aromas f ruta les y 

ac idez natura l  mayor que en años anter iores.  

 

3 .1.10 Colchagua – P lac i l la  

Vinos de buena ca l idad,  con un grado a lcohól ico levemente 

menor que la  temporada anter ior,  ac idez natura l  e levada y muy 

in teresante,  se mant iene la caracter ís t ica de pH ba jos.  

 

3 .1.11 Cur icó-Lontué 

En e l  caso de Lontué,  esta  var iedad presentó una d i f íc i l  

madurac ión de la  f ruta,  pero f ina lmente se produ jeron vinos con 

muy buena concent rac ión y ba jos grados a lcohól icos.  

 
3.1.12 Cur icó – Sagrada Fami l ia 

Los vinos obten idos resu l taron de buena ca l idad,  se encuentran 

lo tes que se a justan a  lo h istór ico  y o t ros que superan a  los de l 

2006;  con mayor expres ión aromát ica,  buena ac idez natura l ,  más 

f rescos que años anter iores.  Los de categor ía  reserva cuentan 

con cuerpos vo luminosos y con notas a  f rutas t rop icales.  

 
3.1.13 Maule   

Vinos de buena concent rac ión,  muy f ru ta les.  

 
3.1.14 Maule  -  Parra l  

La ca l idad de esta  var iedad fue cata logada como buena, v inos 

más f rescos que ot ros años y mejor  equ i l ib rados.  

 

 
3 .2 Sauvignon blanc 
3.2.1 L imarí  



Cal idad ópt ima. Buena ac idez,  logró la madurez esperada por lo 

tanto  se obtuvieron vinos equ i l ib rados.  Gran expres iv idad y 

ca l idad aromát ica.  E l  buen estado san itar io  de la  uva permit ió 

que todo e l  proceso de vin i f icación se l levara a cabo s in 

prob lemas. 

 
3.2.2 Casablanca  
Los Sauvignon b lanc de esta zona han most rado muy buena 

ca l idad,  super ior  a  ot ras cosechas,  destacan los aromas f rescos 

muy f ruta les y herbáceos,  a l ta  acidez y concent rados.  Otros 

exponentes de la  zona destacan por  su expres ión f ruta l ,  

minera l idad y por  menor graduación a lcohól ica .  

 
3.2.3 San Anton io -  Leyda 

Cal idad muy buena,  concent rados y e legantes,  con buen vo lumen 

de boca.  Vinos f rescos y equ i l ib rados con buen ba lance de 

ac idez,  expres ión minera l  y f ruta l .  

 
3.2.4 P i rque 

Se ha observado una ca l idad super ior,  v inos con carácter  var ieta l  

in tenso con exce lente ac idez.  

 

3 .2.5 Maipo Costa 

Sauvignon b lanc de buena ca l idad,  con pH ba jo,  con carácter  y 

f resco.  

 

3 .2.6 Rapel 

Vinos de ca l idad super ior  a  la  temporada anter ior  presentan buen 

equi l ib r io de a lcohol  y ac idez.  

 
3.2.7 Cachapoal 



Vinos de ca l idad super ior a años anter iores,  muy buena ac idez 

natura l ,  in teresante.  Destaca la f ruta  f resca,  concent rac ión 

media con fondo vegeta l .  

 

3 .2.8 Colchagua 

La madurez fue a lgo más moderada obten iéndose grados 

a lcohól icos más ba jos y ac idez más a l ta.  S in  embargo,  son vinos 

f rescos,  provenientes de uvas con buen estado sani tar io  y que 

resu l taron de fermentac iones normales s in  mayores 

requer imientos nut r ic iona les.  Aromát icamente destacan notas a 

h ierbas y f ru tos c ít r icos,  s iendo en boca f rescos y l iv ianos.  

 

3 .2.9 Colchagua - P lac i l la  

En genera l  fue una buena temporada, se obtuvieron vinos 

l igeramente menos a lcohól icos que e l  2006 y a l  igual  que en la 

var iedad Chardonnay ac idez a l ta  y pH ba jo ,  lo  que se t radu jo  en 

vinos f rescos y v ivos.  

 

3 .2.10 Cur icó – Lontué 

El  Sauvignon b lanc presenta buena ca l idad con caracteres a lgo 

más vegeta les que e l  año 2006,  b ien ba lanceados y de buena 

ac idez.  Destacan notas c í t r icas y también t rop ica les.  

 

3 .2.11 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

Las uvas que d ieron or igen a estos v inos se cosecharon con 

a l rededor de 10 d ías de a t raso,  esperando madurez de las p ie les 

e  intens idad de la f ruta.  Con esto  se a lcanzaron vinos f rescos y 

con notas c í t r icas y en menor grado con notas a f rutas 

t rop ica les;  de menor pH y ac idez más a l ta  que la vendimia 2006 

y en a lgunos casos con menor grado a lcohól ico .  De buena 

ca l idad con aromas de intens idad media  donde t ienden a resa l tar 



caracteres más herbáceos que en e l  2006,  bocas super iores a 

las de la  temporada anter ior,  son vinos muy equ i l ib rados.   

 

3 .2.12 Maule 

Vinos f rescos,  herbáceos y de ba ja concent rac ión.  

 

3 .2.13 Maule  -  Parra l  

Destacan como muy buena para esta  var iedad,  más jugosos y 

mejor  equ i l ib r io  acidez a lcohol .  

 

3.3 Sauvignon vert  
3.3.1 Cur icó-Lontué 

Las uvas provenientes de viñas con mayor producc ión d ieron 

or igen a  v inos más l igeros y con caracteres vegeta les.  

 

3 .3.2 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

Vinos de buena cal idad,  de buena acidez natura l ,  más expres ivos 

en sus aromas y de boca equ i l ib rada.  

 

3 .3.3 Maule  

Vinos más f rescos y aromát ico que años anter iores,  ca l idad 

buena a promedio.  

 
3 .4 Riesl ing 
3.4.1 Hualañé 

Los vinos obten idos en esta zona resu l taron ser  de intens idad 

media con buena boca y notas minera les marcadas.  

 

3 .4.2 Paredones 

Vinos muy buenos,  f rancos,  con abundantes aromas f ruta les,  

potentes y de larga pers istenc ia en boca. 



 
3.4.3 Cur icó 

Concent rac ión media ,  f rescos,  t íp icos de la var iedad,  a lgo 

fenó l icos.  
 
3.4.4 Cur icó –  Lontué 

Ries l ing bastante  normal buena f ru ta .  

 
3.4.5 Maule 

Vinos de concent rac ión media  y c ierta presencia  de tan inos.  

 
3 .5 Semil lón 
3.5.1 Casablanca 

Fruta les y de buena boca. 
 

3 .5.2 Colchagua 

Algo quemados,  con caracteres vegeta les y cuerpo medio .  

 

3 .5.3 Cur icó 

Vinos de nar iz f resca e  in tensos aromas f ruta les recordando los 

f ru tos c í t r icos.  Boca de vo lumen medio  y buena ac idez,  

equ i l ib rado.  
 
3 .6 Cabernet sauvignon 
3.6.1 L imarí  

Fue un año de mayor corr imiento,  con un rac imo más pequeño, 

cargas medias a  ba jas,  con un n ive l  san i tar io  bueno hasta  l legar 

a  n ive les de sobre madurez.  Buena ca l idad de los v inos.  

 

3 .6.2  Aconcagua 



Vinos de buena ca l idad y sabores maduros,  notab le 

concent rac ión de co lor.  

 

3 .6.3 Maipo –  A l to Jahuel 

La uva presentó un poco más de desh idra tac ión de rac imo a un 

año normal ;  a lgo de  Cladospor ium ,  por  lo  que a lgunas p ie les no 

fueron muy res istentes.  Los v inos resu l taron con buena ac idez,  

buen desarro l lo de co lor durante  fermentac ión,  f ru ta les y ba jo 

n ive l  de p i razinas.  Cal idad buena, v inos concent rados y 

e legantes,  profundos y vo luminosos,  tan inos f i rmes y con buena 

est ructura  se espera buena guarda.  
 

3 .6.4 Maipo -  P i rque 

Vinos de ca l idad super ior,  destacan por  sus aromas a f rutas 

ro jas y negras;  a lgunos lotes más especiados,  s in  n ingún 

carácter  vegeta l .  Boca de buen vo lumen,  tan inos f i rmes y 

concent rados.   

 

 

3 .6.5 Cachapoal 

Buena condic ión san i tar ia  de la  uva,  a lgún grado de go lpe de so l .  

 

3 .6.6 Rapel 

Los v inos obten idos presentan buena ca l idad,  de muy buen co lor,  

expres ivas notas f ru ta les en aroma, cuerpo medio  y con buenos 

tan inos.  

 

3 .6.7 Colchagua 

Los vinos obten idos en esta  zona fueron de buena ca l idad,  se 

observa buen co lor  y aroma,  en boca presentan tan inos robustos,  

f i rmes y desde suaves a ast r ingentes con ca l idad promedio.  



Las temperaturas de Marzo no permi t ie ron una buena madurez 

de las p ie les de a lgunas uvas,  de todas maneras se lograron muy 

buenos co lores ro jos con notas v io láceas;  se s ienten f rescos 

tanto  aromát icamente como en boca.  En los n ive les super iores 

de ca l idad se mant ienen los tan inos maduros que permi ten vinos 

muy est ructurados,  buena concentrac ión,  co lores profundos y 

una ampl ia  gama aromát ica que va desde los f rutos maduros a 

las notas mento ladas.  

 

3 .6.8 Colchagua - Lo lo l .  

La cosecha se real izó  a  par t i r  de l  25 de abr i l  y  se extend ió  hasta 

la  pr imera semana de Mayo.  Los vinos resu l taron con muchos 

aromas a f ruta  f resca,  con buena concent rac ión y tan inos 

suaves,  e l  año ha resu l tado bueno. 

 

3 .6.9 Colchagua - P lac i l la  

En genera l  buena ca l idad,  madurez considerab lemente más 

tard ía  que en año 2006.  E l  grado a lcohól ico de los v inos resu l tó 

ser  ent re  1 a  1 ,5°  menos que en la temporada pasada.  En 

a lgunos casos se presentaron vinos con tan inos s in madurac ión 

completa .   

 

3 .6.10 Apalta 

Vinos de co lores muy in tensos.  Muy buena concent rac ión,  

tan inos redondos y maduros.  Niveles de ac idez a l ta ,  pero aún 

fa l ta  FML,  por  lo que se espera se logre buen balance pH – 

ac idez.  Mucha f ruta  en nar iz y boca. 

 

3 .6.11 San Fernando 

La ca l idad ha s ido de buena a muy buena. 

 



3.6.12 Cur icó – Lontué 

Vinos con menos a lcohol y mayor ac idez en re lac ión a  un año 

normal y a l  2006.  Sobresa le la mayor in tens idad en co lor  y 

mayor est ructura ,  los tan inos un poco más duros.  Buena ca l idad,  

los v inos hasta  este  momento han evo luc ionado b ien,  destacan e l  

mayor f rescor,  la  in tens idad aromát ica r ica  en f ruta  f resca y la 

presencia  de notas verdes es var iab le .  Destacan los co lores 

in tensos.   

 

3 .6.13 Cur icó – Sagrada Fami l ia 

Vinos de buen co lor,  de mayor ac idez natura l  que en ot ros años y 

re la t ivamente más f rescos y de buena madurez fenó l ica ,  con 

menor graduación a lcohól ica .  Se t raba jó con tan inos maduros y 

robustos.  Por  o t ra  par te,  hay lo tes de vinos en donde no se 

consigu ió  la  madurez esperada y los v inos son más l igeros y de 

cuerpo medio .   

La mayoría  de los v inos aún se encuentran en fermentac ión 

malo láct ica ,  pero se v is lumbra una buena evo luc ión de estos.  

 
3.6.14 Maule 

Vinos muy concent rados y f ruta les de muy buen co lor  y tan inos 

maduros y abundantes.  Con buena ac idez natura l  los v inos son 

f rescos y v ivos.  

 
3 .7 Carmenere 
3.7.1 L imarí  

Buena cua ja ,  levemente infer ior  a  los años anter iores.  La carga 

es la esperada con una evo luc ión s in  prob lemas.  Con un largo 

per iodo de madurez que ba jo  nuestra  condic ión de c l ima f r ío  es 

muy necesar ia para la  evo luc ión de los compuestos fenó l icos.  

Los v inos hasta  ahora se muest ras b ien.  



 
3.7.2 Maipo  

Fue un buen año para esta var iedad,  los v inos resu l taron 

maduros de concent rac ión media.  

 

3 .7.3 Maipo – P i rque 

Los vinos aún se encuentran en proceso de fermentac ión 

malo láct ica ,  s in embargo se muest ran bastante b ien,  con buen 

vo lumen en boca, pers istentes y con f ruta .  

 

3 .7.4 Cachapoal 

Sani tar iamente la uva no presentó prob lemas de pudr ic ión y a 

pesar  de l  ret raso en la madurez genera l izado, manifestó 

f ina lmente una madurez equ i l ib rada grac ias a los repuntes de las 

temperaturas de l  mes Marzo y los deshojes tempranos.  

 

 

 

3 .7.5 Rapel 

Cal idad de los v inos buena,  más maduros,  concent rados,  la rgos 

y de tan inos du lces.  

 

3 .7.6 Colchagua 

Vinos de exce lente  ca l idad,  las uvas a lcanzaron una buena 

madurez en todos los ámbi tos lo que se t radu jo en vinos 

equ i l ib rados,  con buena ac idez levemente super iores a  las de l 

año pasado,  con grados a lcohól icos no excesivamente e levados 

que permi t ie ron una mayor sensación de f rescor  y un in tenso y 

profundo co lor,  consecuencia  de una correcta  madurez de las 

p ie les.  Junto a  esto  son vinos de tan inos maduros,  redondos,  de 

buena est ructura y por  lo  tanto con muy buen fu turo por  como se 



presentan hasta e l  momento.  Aquel las uvas que no lograron una 

ópt ima madurez ent regaron vinos a lgo vegeta les.  

 

3 .7.7 Colchagua- San Fernando 

La ca l idad ha s ido de buena a muy buena.  Destacan buenos 

co lores y potenc ia l  aromát ico,  ac idez natura l  más a l ta  que en 

o t ros años.  

 

3 .7.8 Colchagua – Lo lo l  

La cosecha se extend ió  cas i  todo el  mes de Mayo, los v inos en 

su mayoría  se encuentran en macerac ión postfermentat iva  y 

fermentac ión malo láct ica,  por  lo  que se puede observar,  serán 

vinos maduros s in  notas de p i razina,  con bastante t ip ic idad,  

destacan las notas especiadas y f rutas maduras.  

 

 

 

 

3 .7.9 Colchagua – P lac i l la  

Vinos de buena ca l idad,  tan inos de madurez s imi lar a la 

temporada anter ior,  los grados alcohól icos fueron levemente 

infer iores a l  2006 (0 .5º  –  1º ) 

 

3 .7.10 Apalta 

Vinos maduros,  concent rados y de a l ta ca l idad,  con muy buen 

co lor  y tan inos e legantes.  Vinos largos y con buen peso en boca. 

Menos potentes que ot ros años pero más e legantes;  con muy 

buena expres ión,  destacan f rutas maduras,  v ino excelente  para 

guarda en barr ica .  

 

3 .7.11 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 



Considerando que esta temporada presentó menos acumulac ión 

térmica que e l  año pasado los v inos resu l taron de buena ca l idad 

y s in  notas de p i razina,  con buenos tan inos y s in  amargor.  

Presentan un co lor  destacable,  buena t ip ic idad, concent rac ión 

media y buen carácter  var ieta l ,  destacan notas a p imienta,  f ruta 

ro ja  madura y leves notas vegeta les;  los tan inos b ien presentes.  

Probablemente la ca l idad sea super ior a la  de la  vendimia 

pasada. 

 
3.7.12 Maule 

Los vinos resu l taron b ien ba lanceados,  especiados donde 

destacan las notas a  p imienta  f resca,  muy f rescos y de un co lor 

notab le,  muy in tenso y con un mejor  equ i l ib r io  por  la  mayor 

ac idez de este  año,  aún en este  cepaje  t rad ic iona lmente de ba ja 

ac idez.  
 
 
 
3 .8 Merlot 
3.8.1 L imarí  

A lgo de desh idratac ión en las bayas,  con c ierto grado de co lapso 

inc ip iente  a  in ic io de la  temporada. En genera l  nos parece que 

t ienen mayor inf luenc ia  la condic ión de manejo que la c l imát ica.  

Se vis lumbra un año de buena ca l idad.  

 

3 .8.2 Casablanca 

Cal idad de promedio  a  super ior,  buena madurez,  in tensos 

especiados y pers is tentes,  ac idez ba lanceada y buena 

est ructura .  

 

3 .8.3  Aconcagua 



Vinos de ca l idad media ,  aún está  l levándose a cabo la 

fermentac ión maloláct ica .  

 

3 .8.4 Maipo -  P i rque 

Mer lo t  de ca l idad sobresa l iente a  mediana,  pr inc ipalmente por 

presencia  de Oid io  y desh idratac ión.  

 

3 .8.5 Maipo –  A l to Jahuel 

Vinos de buena ca l idad muy f ru ta les y de buen co lor,  

concent rac ión media  y maduros,  buen ba lance de ac idez.   

 

3 .8.6 Cachapoal 

Buena ca l idad,  s in prob lemas san i tar ios n i  de desh idratac ión.  

 

3 .8.7 Rapel 

Vinos de buena cal idad,  concent rados,  destacan sus tan inos más 

equ i l ib rados.  

 

3 .8.8 Colchagua 

Buena ca l idad de aromas y co lores correctos,  presencia  de pH 

ba jos con respecto  a  los regis t rados h istór icamente,  de buena 

f ruta y ba lanceados,  boca suave y volumen medio.  

En a lgunas zonas se obtuvo vinos de ca l idad infer ior  a años 

anter iores a lgo ast r ingentes y de a l ta  ac idez,  presentan una 

buena gama de aromas f ruta les y se espera que con el  t iempo se 

suavice la  ast r ingencia  que presentan hasta  este  momento.  

 

3 .8.9 Colchagua – Lo lo l  

Vinos con expres iones t íp icas de la  var iedad, de concent rac ión 

media y maduros.  
 



3.8.10 Colchagua – P lac i l la  

Los vinos resu l taron de ca l idad regular,  las  uvas presentaron a l to 

porcenta je de corr imiento y se obtuvo además menor 

rend imiento.  

 
3.8.11 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

Las uvas cosechadas presentaron un proceso de madurez 

fenó l ica  comple jo ;  se obtuvo vinos de buena ca l idad con menor 

grado a lcohól ico que en años anter iores,  se destacan buenas 

notas var ieta les muy f ruta les y f rescos;  se observaron menos 

notas herbáceas que en ot ros años.  

Los procesos de fermentac ión se l levaron a  cabo con normal idad,  

se v is lumbra buen potenc ia l ,  destacan los buenos co lores,  

concent rac ión media  y menor est ructura en boca,  menos 

a lcohól ico  que e l  2006 pero más f rescos.  

 

3 .8.12.  Cur icó –  Mol ina 

Vinos con mayor in tens idad f ruta l  y más l iv ianos en los casos de 

proveni r  de cuar te les de mayor producc ión.  

 

3 .8.13 Cur icó – Lontué 

Vinos de muy bon i to co lor  buena ac idez,  s in mucha expres ión 

aromát ica;  destacan la concent rac ión en boca y que resu l taron 

levemente menos a lcohól icos que e l  2006, v inos muy f rescos y 

más l impios que los de la  temporada anter ior.  

 
3.8.14 Maule 

Vinos de buena f ru ta ,  ca l idad promedio.  Buen co lor  y ac idez 

natura l ;  a l  igua l  que en la  zona de Lontué resu l taron muy f rescos 

y más l impios que los de la  temporada anter ior.  

 



 
3 .9 Malbec 
3.9.1 Colchagua 

Vinos de buen co lor,  tan inos suaves y aromas intensos a  f rutas.  

 
3.9.2 Colchagua – Lo lo l  

Vinos de muy buen potenc ia l ,  con mucha t ip ic idad y buena 

concent rac ión .  

 

3 .9.3  Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

Buena ca l idad,  buena ac idez natura l  y a lgo más f rescos.  

 
3 .10 Syrah 
3.10.1  Casablanca 

Exce lente ca l idad,  muy buen co lor.  Super iores en aromas 

f ruta les,  destacan cass is,  mora,  arándanos, con notas a 

choco late y café .  Buena est ructura .  

 

3 .10.2  Aconcagua 

Exce lentes co lores,  buena f ru ta  en a lgunos casos y caracteres 

a lgo cárn icos en o t ros lo  que hab la  de buena t ip ic idad en 

términos genera les.   

 
3.10.3  Maipo 

Muy bueno,  concent rado, de buen co lor,  profundo, e legante,  

mucha f ruta,  notas minera les.  
 
3.10.4  Maipo –  P i rque 

Los vinos presentaron tan inos más f i rmes que en años anter iores 

pero maduros,  con una ac idez marcada. Cal idad buena.  

 



3.10.5  Cachapoal 

La uva fue reco lectada con madurez ópt ima, con muy buen 

potenc ia l  en la  zona.  Fresco,  e legante,  muy f ruta l  ba lanceado 

con especias.  

 
3.10.6  Rapel 

Vinos de buena cal idad con co lores in tensos,  aromas var ieta les y 

concent rados.  

 
3.10.7  Colchagua 

Vinos de muy buen co lor,  con taninos maduros y en a lgunos 

casos a lgo tán icos,  que se espera evo luc ionen en barr ica ;  ac idez 

adecuada y de acuerdo a  las caracter ís t icas hab i tua les de la 

var iedad en esta zona (que sue len ser  bastantes ba jas y de pH 

e levado),  una gran comple j idad aromát ica,  buena t ip ic idad. Vinos 

con gran potenc ia l  de guarda y buena est ructura .  

 
3.10.8  Colchagua – Lo lo l  

Vinos de una gran in tens idad aromát ica,  con una muy buena 

concent rac ión y de tan inos suaves.  

 
3.10.9  Colchagua – P lac i l la  

Vinos de buena ca l idad,  con menor graduación a lcohól ica  que e l 

2006 y con tan inos maduros y redondos .  
 
3.10.10 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

En genera l  b ien,  buena san idad;  lenta  concent rac ión de azúcares 

y a l to  peso de racimos de las uvas,  d ieron como resul tado vinos 

de buen co lor,  con n ive les de a lcohol  normales e  infer iores a  los 

esperados,  presentan una ac idez ba ja  y destacan notas f ruta les 

que no se han vis to  en años anter iores;  boca de buen vo lumen y 



tan inos potentes.  Los v inos se encuentran en fermentac ión 

malo láct ica  y rec ién comienzan su per íodo de guarda, s in 

embargo presentan una buena carga tán ica de ca l idad que 

permi te  esperar buenos reservas.  

 

3 .10.11 Lontué 

Vinos de ca l idad super ior,  muy buen co lor  y de aromas in tensos.  

 

3 .10.12 Maule 

Vinos f rescos,  muy f inos y de buena concent rac ión,  con notas 

especiadas y muy t íp icas de la var iedad. 

 

3.11 Peti t  verdot 
3.11.1 Cachapoal 

Buen potenc ia l ,  e levado co lor  y buena ac idez natura l .  

 
3.11.2 Colchagua 

Vinos de ca l idad super ior  a l  2006,  bayas más concent radas 

obten iéndose vinos con un perfecto  equ i l ib r io  ent re  la  a l ta  ac idez 

natura l  de esta var iedad y los demás e lementos.  Muy buen co lor 

y concent rac ión en boca. Aromát icamente se presentan muy 

f ruta les.  Los menores rend imientos permit ie ron una mayor 

concent rac ión y est ructura.  

 
3.11.3 Cur icó –  Sagrada Fami l ia 

A l tas producc iones,  a l ta concent ración de azúcares,  se esperan 

vinos interesantes.  

 
3 .12 Pinot noir 
3.12.1  Casablanca 



Buena ca l idad,  exce lente año,  v inos concent rados de co lores 

in tensos,  perfumados y comple jos con tan inos redondos y 

suaves.  Buen potenc ia l  de los v inos.  

 

3 .12.2  Leyda 

Muy buena f ruta que d io v inos de buena ca l idad concent rados y  

e legantes con taninos redondos.  En nar iz destacan la f ruta  ro ja 

con notas especiadas.  

 

3 .12.3  Maipo -  P i rque 

Pinot  no i r  de buena ac idez,  tan inos más suaves que o t ras zonas 

y buena t ip ic idad,  b ien ba lanceados. 

 

3 .12.4  Maipo Costa  – Mel ip i l la  

Buena ca l idad san i tar ia  de la  uva,  presentó leve desh idratac ión,  

v inos de buena cal idad y expres ivos.  

 

 

3 .12.5  Cachapoal 

P inot  no i r  de buena ca l idad con tan inos suaves.  
 
3.12.6  Rapel 

Los v inos obten idos presentan buena ca l idad son e legantes y 

concent rados.  

 
3.12.7  Colchagua 

Pinot  no i r  de aromas f ruta les f rescos,  v inos suaves y de tan inos 

l igeros.  
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