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¿Intervenir o no intervenir? Hace tiempo que he estado reflexionando
sobre los vinos elaborados con mínima intervención y cómo esta práctica
se ha asociado con la calidad y singularidad. ¿Qué busca exactamente
esta mínima intervención? Tal vez su objetivo sea expresar de manera
más auténtica las características de un terroir específico y plasmarlas en
una copa de vino. Sin embargo, esto plantea una gran pregunta: si
formamos parte de un terroir, ¿cómo podemos apartarnos para intervenir
lo menos posible? ¿Por qué deberíamos limitar o eliminar el papel del
enólogo o viticultor en la ecuación del terroir?

Desempeñamos un papel fundamental en todas las etapas del proceso de
elaboración del vino, desde la selección del lugar de plantación, la
elección de las variedades de uva, la poda, el riego (más del 80% de
nuestros viñedos se riegan), la cosecha, la vinificación, el envejecimiento
y hasta el embotellado. En definitiva, intervenimos de alguna manera en
todo el proceso de elaboración del vino. ¿Es realmente posible reducir
nuestra intervención en el terroir cuando somos parte integral de él?
Quizás en lugar de buscar la no intervención, nuestro objetivo debería ser
formar parte de la ecuación de una manera tan armoniosa y natural que
logremos crear vinos que perduren en el tiempo, que sean auténticos y
que expresen plenamente el terroir al que pertenecen. Esto implica
entender a fondo el terroir (lo cual requiere años de experiencia) y tratar
de transmitir su potencial intrínseco sin recurrir a una receta única que
estandarice todos los vinos.

En última instancia, la meta debería ser formar parte del proceso de una
manera tan integrada que nuestros vinos se conviertan en un testimonio
honesto y único de nuestro terroir. De esta manera, podremos resistir las
tendencias pasajeras y crear vinos que sean verdaderamente distintivos,
tanto para nosotros como para quienes los disfruten.

Cynthia Ortiz
Enóloga Viña La Rosa
Número de Registro 911
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Cata cruzada Casablanca/ Aconcagua - Maipo 2023

El pasado jueves por la tarde tuvo lugar un emocionante evento de cata cruzada
entre las regiones de Casablanca, Aconcagua y Maipo en el año 2023. Durante esta
presentación, se ofreció una selección de vinos de Maipo, los cuales fueron
cuidadosamente explicados por sus creadores y expertos locales. El objetivo era
brindar una experiencia técnica en la que los asistentes pudieran sumergirse en
los matices y características únicas de estos vinos.

Cata cruzada Cachapoal- Maule 2023

El jueves 15 de junio por la tarde, se llevó a cabo la tercera edición de la Cata
Cruzada, en esta ocasión la región de Maule tuvo el honor de presentar una
destacada selección de vinos de la zona a los colegas de Cachapoal.
La cata fue una oportunidad única para descubrir y apreciar la diversidad y calidad de
los vinos producidos en Maule. Los participantes tuvieron la oportunidad de disfrutar
de una experiencia sensorial excepcional, explorando los distintos perfiles de sabor y
las características únicas de estos vinos.

 

Directo del Viñedo: Vendimia 2023 en Latinoamérica

Te recordamos que este 5 de julio se realizará “Directo del Viñedo 2023”, un encuentro único que
reúne a países como Argentina, Bolivia, Brasil, Chile, Perú y Uruguay para fortalecer y promover la
vitivinicultura latinoamericana. 

El evento será con cupos muy limitados de asistentes, pero con transmisión en vivo para que
personas de todo el mundo puedan conectarse y participar en línea. Esta iniciativa surge del interés
de la Asociación de Enólogos de América (AEA), de realizar eventos que complementen sus propias
asociaciones y beneficien a sus asociados.

¡ÚLTIMOS CUPOS! ¿Te gustaría asistir? Escribe al correo secretaria@enologo.cl y si quieres
acceder a la transmisión inscríbete en el link: https://enologosdeamerica.com.
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5 de julio 18:00 hrs.

"Las Catas Cruzadas son una oportunidad única para conocer el trabajo de los colegas de otros valles, compartir
experiencias y opiniones. En esta ocasión pudimos degustar interesantes exponentes del Valle del Maule,
presentado por sus propios enologos, en donde personalmente destaco los vinos blancos degustados, un
Sauvignon Blanc de Colbun , de acidez filosa, salino, y de gran longitud en boca (Cenizas Laberinto) y un Semillón
de secano y suelos graniticos, con una boca envolvente e intensa (Block Series de J. Bouchon)", Tamara Peñailillo,
Enóloga de Punti Ferrer, Número de Registro 864.

¡Próximamente! ¡Se viene Cata Cruzada Norte presenta en el Sur el 20 de julio!

"Muy interesante tener la posibilidad de probar vinos que muestran
una cara diferente a la que yo conocía de Maule. 
Además destaco la preocupación de los colegas que representan a la
zona; dieron una visión clara en términos climáticos y geográficos de
la región; muy aclaratoria para quienes no trabajamos directamente
en Maule", Johanna Pereira, Enóloga de la Viña Estampa, Número
de Registro 614.

"Realizamos un excelente recorrido por varios viñedos de cordillera a costa de
Maipo. Las conversaciones resultaron muy entretenidas mientras explorábamos
los distintos vinos y compartíamos información sobre ellos. Fue interesante
descubrir qué se esconde detrás de cada uno, conocer los diferentes estilos y
comprender lo que estamos logrando en esta región vinícola. Además, resultó
interesante observar cómo ha evolucionado con el tiempo y cómo ciertos
aspectos han ido cambiando. Tuvimos extensas discusiones sobre los distintos
estilos, los puntos de cosecha y cómo se reflejan en los vinos de Maipo ", Cristian
Aliaga, Enólogo Viña William Fèvre, Número de Registro 498.

Homenaje a Monsieur Philippe: Las Burbujas vuelan Alto
 

El pasado sábado 10 de junio en su Casa en Epernay – Champagne – FRANCIA, falleció nuestro querido
Colega Ingeniero Agrónomo Enólogo Registro N°111, Monsieur Philippe COULON.

Philippe, fue un apasionado de la Viña y el Vino, Ingeniero Agrónomo de la Universidad de Montpellier,
viene a nuestro País muy joven a los 27 años, en misión de cooperación técnica, por convenio del
Gobierno Francés, colaborando como Profesor de Viticultura en la Escuela de Agronomía de la
Pontificia Universidad Católica de Chile, acá conoce y se casa con quien fuera su compañera de vida la
Sra. Elena Fierro, su estadía en nuestro País se prolonga desde los años  1967 a 1971;  a inicios de
1972 regresa a Francia para incorporarse  a la  prestigiosa casa de Champagne Moet & Chandon
inicialmente como Consejero Técnico y posteriormente como Director de Enología donde permanece
por un  periodo de 35 años.

Siempre ligado a nuestro País, desde el punto de vista familiar, como profesor, asesor y gran amigo;
responsable de la formación y perfeccionamiento de muchísimos colegas Enólogos, en materia de
vinos espumantes; los que tuvimos la suerte de conocerlo, aprender de él y compartir una copa, le
estaremos eternamente agradecidos.
Miembro de la Cofradía del Vino, excelente profesional, un hombre culto, sencillo, amable, humilde y
de gran generosidad  para compartir y entregar su experiencia y conocimientos. 

Un Gran Maestro de las burbujas.

Bon voyage, Philippe!
Buen viaje, Philippe!
Texto escrito por: Hernán Amenábar, Ex Presidente ANIAE, Número de Registro 322.

 

En la foto: Hernan Amenabar
junto a Monsieur Philippe
COULON.

"El ciclo de catas cruzadas es una excelente instancia para los enólogos de acercarse a los vinos de otra zona y propicia un
intercambio técnico sincero y abierto durante el comentario de cada uno de los vinos degustados.

En esta ocasión hicimos un recorrido por el valle del Maipo, de Andes a Costa. De los 9 vinos degustados, 6 fueron Cabernet
Sauvignon, como cepa única o principal en mezcla con otras, y fue muy interesante observar la expresión de la variedad en el
terruño del Maipo que constituye una suerte de marca-país: vinos con un perfil aromático característico, con tensión y
persistencia. También se cataron 2 Carmenère, de estilos  diferentes, lo cual muestra la plasticidad de la variedad frente a
distintos manejos y vinificación. La mayor parte de los vinos catados fueron cosecha 2021, un buen año para los tintos, con
buen balance de acidez y alcohol y madurez de taninos", Adriana Cerón, Ex Presidente ANIAE, Número de Registro 414.



MUCHAS GRACIAS A NUESTROS ACTUALES COLABORADORES
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ANIAE participa de encuentro:
"Desarrollo productivo Sustentable para Chile"

Marcelo Toro, Director de la ANIAE y Número de Registro 846, participó en la reunión "Desarrollo
productivo sostenible para Chile", organizada por el Gobierno de Chile, en representación de la
ANIAE. En este encuentro se abordaron temas relacionados con estrategias de desarrollo
sustentable en el sector productivo. Durante el evento, Marcelo destacó que el sector vitivinícola
es el quinto motor productivo del país, posicionándose detrás de otros sectores como el
financiero, el retail y la manufactura.

"En mi opinión, este evento fue una iniciativa significativa dentro de las políticas de desarrollo
sostenible para Chile, impulsadas por el Gobierno a nivel nacional. La reunión contó con la
presencia del Ministro de Economía y autoridades regionales de la Región Metropolitana, así como
alcaldes, Seremis regionales y autoridades comunales", afirmó Toro.

Entre los principales temas que se discutieron se encuentran la sostenibilidad de los procesos
productivos, basada en el reciclaje, la economía circular y las políticas de carbono cero
implementadas con el objetivo de lograr cero emisiones de carbono para el año 2050.

Por último, en cuanto a la contribución de la ANIAE en este tema, Marcelo considera que la
asociación puede desempeñar un papel muy importante. "Puede promover la integración de la
industria en procesos productivos con bajos niveles de emisión de carbono, fomentando la
economía circular. Además, ANIAE puede colaborar en la difusión de buenas prácticas, brindar
asesoramiento técnico y apoyar la implementación de medidas sostenibles en el sector vitivinícola y
en otras áreas relacionadas, comentó. 


